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Carte D’Or Marc de Champagne-Triiffel Carte D’Or Sorbet Apfel

Unsere Strategie fiir nachhaltige Produkte
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Besser fir den Planeten

Besser fur mich Besser fur die Gesellschaft
* Weniger Zucker und

Kalorien

¢ Faire Arbeitsbedingungen
unserer Zulieferer

* Verantwortungsvolle
Rohstoffe und Produktion
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VEGAN

RFA-zertifiziert

 Verschiedene Produkte von
Carte D'Or sind ,Rainforest
Alliance"-zertifiziert, fur
kontrollierte Nachhaltigkeit
auf verschiedenen Ebenen.

Mehr vegan

* 2021 fihren wir weitere neue vegane Sorten ein.
Verschiedene Sorbets wurden und werden noch
auf vegane Rezepturen umgestellt. Informationen zu
Allergenen sind am Ende des Folders sowie auf
unserer Website www.eskimo-business.at zu finden.
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Carte D’Or Premiumsegment
Top-Neuheiten 2021
Nachbhaltigkeit

Fruchtig & frisch

Schokoladig & cremig

Vegan & laktosefrei

Servierfertige Eisdesserts
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Kalkulationsbeispiele /
3 Schritte zum perfekten Coup
Il Toppings - Im neuen Gewand

12 Desserts

Hochste Qualitat fiir hochste Anspriiche

16
30

Eskimo Klassischer Eisgenuss
Eskimo

Service und Eiskarten
Individuelle Eiskarten
Eiskreationen

Administrative Daten

Die exklusive Marke CARTE D’OR fiir die Gastronomie steht fiir kostliche und raffinierte Rezepturen —
zum Portionieren von Solokugeln, als beeindruckender Eiscoupe und auch fiir innovative Dessertkreationen.

Damit das Dessert zum Hohepunkt jedes Meniis wird.

Seite 4
Orientalischer Genuss

Seite 6
Toffee Mousse mit
Marillensorbet

Seite 17

Stracciatellabecher

Seite 22
Veganer Karamellgenuss




NEU
NeU
Z w Schoko-Waldfrucht VEGAN Sorbet Apfel Sorbet Mango Sorbet Himbeer
) & ) mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 | mit kandierten Apfelstiickchen, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Himbeerstiickchen, 2,4 |
;a Art.Nr.: 40539°° Art.Nr.: 39803 Art.Nr.: 39802 Art.Nr.: 39944

Frische, fruchtige Sorten von Carte D‘Or — fiir unwiderstehlich erfrischende Genussmomente

NEU:

Einige der erfrischenden Carte D’Or Sorbets sind bereits frei von Lebensmitteln tierischen Ursprungs und viele weitere werden es noch.
Somit sind unsere veganen Sorbets perfekt fiir eine vegane Ernihrung geeignet.
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VEGAN VEGAN
Sorbet Maracuja Sorbet Zitrone Sorbet Schwarze Johannisbeere Sorbet Kirsche
mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Zitronenstiickchen, 2,4 | mit Johannisbeerstiickchen, 2,4 | mit Kirschstiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 39804 Art.Nr.: 39801 Art.Nr.: 74151 | 39248° Art.Nr.: 35767

¥
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VEGAN
Sorbet Marille Sorbet Ananas Kokos-Heidelbeer VEGAN Heidelbeere-Obers
mit Marillenstiickchen, 2,4 | mit kandierten Ananasstiickchen, 2,4 | mit feinen Kokosnussstiickchen, 2,4 | mit Heidelbeerestiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 35669 Art.Nr.: 35708 Art.Nr.: 40537 Art.Nr.: 33371

NEU
seit KW 36/2020

Carte D’Or Schoko-Waldfrucht VEGAN Carte D’Or Sorbet Apfel
Kokos-Schokoladeneis auf pflanzlicher Basis durchzogen Sommerlich-frisches Apfelsorbet mit kandierten
von einer erfrischenden Waldfruchtsauce. Apfelstiickchen.

Erdbeer B Amarena-Vanille Joghurt

- N N - anane i i i oghur

WW %/M/ m’M mit Erdbeerstiickchen, 2,4 1/5 | mit Bananenstiickchen, 2,4 | wleti[];Q#EEESIZ;ZS;?SS&]E&?EZnlfnSdI Jog%\urteis, 51
Art.Nr.: 35890 / 78309 Art.Nr.: 35712 Art.Nr.: 96176 Art.Nr.: 80508

Zutaten fiir 10 Portionen

* 10 Kugel * 1,25 Zimtstangen

Carte D’Or Pistazie * 3TL Zucker -
* 3 groBe Orangen * 2,5 EL Grand Marnier S
* 5 frische Feigen * 2,5 EL Naturjoghurt . )
* 250 ml Orangensaft * 1,25 EL gehackte Pistazien
* 2-3 Gewiirznelken

. Joghurt-Waldbeere Joghurt-Pfirsich Kokos Mango-Melone laktosefrei

Zubereltung: mit Waldbeerencocktail, 2,4 | mit Pfirsichstiickchen, 51 mit Kokosflocken, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 |
Von einer Orange Zesten abziehen. In einem kleinen Topf Orangen- Art.Nr.: 27012 Art.Nr.: 77140 Art.Nr.: 35811 | 74777° Art.Nr.: 68035

saft, Gewiirznelke, Orangenzesten und Zimtstange kurz aufkochen
und ein wenig einkochen lassen. Grand Marnier hinzufiigen, Topf
vom Herd nehmen und abkiihlen lassen. Nelken und Zimtstange ent-
fernen. Orange schilen und in Scheiben schneiden, zum Sirup geben
und ca. | Stunde ziehen lassen. Die Orangenscheiben aus dem Sirup
nehmen, auf einen Teller legen und mit dem Sirup betriufeln. Feigen
vierteln und auf die Orangenscheiben legen. In die Mitte je einen
Essloffel Joghurt geben und die Pistazien dariiber streuen. Eine Kugel
Carte D’Or Pistazie dazu portionieren.

°verfiigbar voraussichtlich ab Q2 2021 (vegane Rezeptur). *°verfiigbar seit KW36/2020. 5




— Verfiihrerisch-cremige und schokoladige Carte D*Or Eissorten — das Geschmackserlebnis fiir unvergessliche Genussmomente

Apfel Krokant Champagner Genuss

Fruchtiges Apfel Sorbet kombiniert mit cremigem Haselnuss-Krokanteis,
garniert mit Schlagobers und Haselnuss-Bruch

Rt oy Coapslimin

Edles Marc de Champagne-Triiffeleis und cremiges Vanilleeis, garniert
mit Schlagobers, Karamellsauce und Schoko-Flocken

Zutaten fiir 10 Portionen

* 10 Kugeln * 60g Butter * 100g Butter
Carte D’Or e | TL Wasser * etwas Meersalz
Sorbet Marille Karamell: Mousse:

Toffee: * 320g Zucker * 800 ml Obers

» 80g brauner Zucker * 60mlWasser * 400 ml Milch

* 8 TL Honig * 180ml Obers * 5 Blatt Gelatine

* 150g Popcorn

Zubereitung:

Fur das Toffee braunen Zucker mit Honig, Butter und Wasser in
einen Topf geben und erhitzen. Unter Rihren 5 Min. kécheln lassen,
bis sich der braune Zucker vollstindig aufgelost hat. Abkiihlen las-
sen und unter das Popcorn heben. Fiir das Karamell den Zucker mit
Wasser in eine Pfanne geben und erhitzen. Unter Rihren k&cheln
lassen, bis der Zucker sich vollstindig aufgelost hat. Obers, Butter
und Meersalz unterriihren und auf Gliser verteilen. Gelatineblitter
in kaltes Wasser legen. In einen Topf Obers, Milch und % der Pop-
cornmasse geben und langsam erhitzen. Etwa 2 Min. kocheln las-
sen, bis sich das Popcorn aufgel6st hat. Masse durch ein Sieb seihen.
Gelatinebldtter ausdriicken und unter die Popcorn-Obers-Mischung
riihren. Die Masse auf die Glaser verteilen und mindestens 4 Stunden
kiihlen. Mit dem restlichen Popcorn und einer Kugel Carte D‘Or
Sorbet Marille servieren.

NEU
seit KW 36/2020 m

Rum Rosine Marc de Champagne-Triiffel
mit eingelegten Rosinen, 2,4 | mit Marc de Champagne-Triiffel und

Art.Nr.: 63599°° | 47466°

Schokoladensauce, 5 |

Art.Nr.: 32328

Bourbon-Vanille
mit Bourbon-Vanilleschoten, 5 |

Art.Nr.: 32204

WeiBler Nougat

mit feinem Nougat de Montélimar, 2,4 |

Art.Nr.: 35944 | 46688°
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Tiramisu Haselnuss-Krokant
mit Kuchenstiickchen und mit karamellisierten Haselnussstiickchen,
Schokoladensauce, 5 | 241
Art.Nr.: 32239 Art.Nr.: 35936

Latte Macchiato Pistazie
mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Pistazienstiickchen, 2,4 |

ArtNr.: 70159 Art.Nr.: 35960 | 47467°

Vanille Zimt
mit vermahlenen Vanilleschoten, 2,4 | mit Zimtzuckerstiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 36018 |274740° Art.Nr.: 35721

°verfiigbar voraussichtlich ab Q2 2021 (vegane Rezeptur). *°verfiigbar seit K\WW36/2020.

Toffee VEGAN Milchschokolade
mit karamellig schmeckender Sauce, 5 | mit Schokoladenstiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 9148 Art.Nr.: 35910

Schokolade Walnuss

mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Walnussstiickchen, 5 |

Art.Nr.: 33428 Art.Nr.: 87020

Salted Caramel
mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Wiirfeln

Stracciatella
mit Schokoladenstiickchen, 5 |

Art.Nr.: 77803 241
Art.Nr.: 35745 | 74668°

Caramel
mit Karamellstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 35749




Unsere Produkte fiir Menschen mit speziellen Erndhrungsbedirfnissen und -anforderungen

Wir bieten eine breite Produktpalette an laktosefreien und veganen (vegan = laktosefrei) Sorten fiir all jene, die spezielle Anforderungen an
ihre Ernahrung haben. Einige unserer Sorbets werden bereits auf rein pflanzlicher Basis hergestellt, an weiteren Rezepturumstellungen wird
schon gearbeitet. Denn, auf unser kostliches Eis soll niemand verzichten miissen!

Schoko-Waldfrucht VEGAN

mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 |

Art.Nr.: 40539°°
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Kokos-Heidelbeer VEGAN Toffee VEGAN

mit feinen Kokosnussstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 40537 Art.Nr.: 9148

Vigane Sordicts

mit karamellig schmeckender Sauce, 5 |

Sorbet Apfel

mit kandierten Apfelstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 39803

Sorbet Zitrone
mit Zitronenstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 39801
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“°verfiigbar seit KW36/2020.

Sorbet Himbeer
mit Himbeerstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 39944

Sorbet Mango

mit Mangostiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 39802
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VEGAN

Sorbet Maracuja
mit Mangostiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 39804

weitere

Sorten
folgen!
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Allergeninformationen -

Wie unterstiitzen wir Sie?

*  Allergene Stoffe sind in der
Zutatenliste, direkt auf der
Produktverpackung, besonders
hervorgehoben.

*  Allergen-Informationen sind
iber GSI, sowie iiber eine Excel-
Ubersicht abrufbar.

*  Bereitstellung einer kompakten
Ubersicht der Allergene in un-
seren Produkten am Ende dieses
Folders, sowie auf www.eskimo-
business.at

+  Bereitstellung der Ubersicht auch
iber www.eiskarten-druck.at bei
jeder Eiskartenbestellung.

Dariiber hinaus gilt:

Bitte um Beriicksichtigung aller
anderen Eiscoupe-Zutaten wie
Dekormaterial — Schlagobers,
Niisse, Waffeln etc. — bei der
entsprechenden Gisteinfor-
mation.

UnbTosefrec

Mango-Melone laktosefrei
mit Mangostiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 68035

Unsere laktosefreien Eissorten sind mit laktosefreier Milch hergestellt und fiir Konsumenten mit Laktoseintoleranz

besonders gut geeignet. Auf unseren Produkten weisen wir mit einem * darauf hin, dass ein geringer Anteil an Lak-

tose (<0,01%), sowie MilcheiweiB enthalten sind. Alle veganen Eissorten sind laktosefrei.

Vool mekin Qualist

Besser fiir mich

Wir arbeiten laufend daran, das Carte D‘Or Geschmackserlebnis qualitativ noch hochwertiger zu gestalten. Deshalb optimieren wir unsere
Rezepturen, indem wir Zucker, Zusatzstoffe und andere Zutaten, die nicht unbedingt benétig werden, reduzieren und durch natirlichere Inhalts-
stoffe ersetzen. Und das alles bei gleicher Cremigkeit und gleichbleibendem Geschmack. Einige Varianten mit verbesserten Rezepturen werden
bereits im Laufe des Jahres erhiltlich sein.

/ﬂ

gleicher Geschmack

weniger Zutaten

weniger Zucker

~ [
8

s

weniger

gleiche Cremigkeit
natiirliche 3 .

Inhaltsstoffe A Zusatzstoffe Salted Rum

Caramel Rosine

Servierfeilige Cerdesseils

... Uiberzeugen nicht nur durch das auBergewéhnliche Geschmackserlebnis, sondern auch durch ihre einfache Handhabung und exakte
Kalkulierbarkeit. In Minutenschnelle ist ein perfektes Dessert serviert, das hiibsch aussieht und den Gaumen verwéhnt.

NEU NEU NEU
ab H2 verfigbar ab H2 ve ab H2 verfiigbar

Carte D’Or Limone
Késtlich erfrischendes Zitronensorbet in einer echten
Fruchtschale angerichtet.

Art.Nr.: 70382 [
— &I“.'I
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Carte D’Or Fiore Erdbeer

Eis mit Erdbeer- und Obersgeschmack, iiberzogen von
einer herrlichen Erdbeersauce und dekoriert mit Erd-
beer- und weiBen Schokoladenstiickchen.

Art.Nr.: 31675

Carte D’Or Torroncino
Cremiges Haselnuss-Eis, getoppt mit gerésteten
Haselnussstiickchen.

Art.Nr.: 86655

Carte D’Or Nougat Mousse
Késtliches Nougat-Eis mit knackigen Krokant-
stiickchen.

Art.Nr.: 90750

e

Carte D’Or Fiore Schokolade-Haselnuss
Ein kleines Eistortchen als cremige Komposition aus kost-
lichem Eis mit Schokoladengeschmack, dekoriert mit dunklen
Schokoladen- und Haselnussstiickchen.

Art.Nr.: 31827

Carte D’Or Gran Limone
Kostlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten
Fruchtschale angerichtet.

Art.Nr.: 43981*

-
| D

Carte D’Or Cocco

Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer
halben Kokosnussschale.

Art.Nr.: 63356

Carte D’Or Tartufo Bianco
Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce
und weiBer Raspelschokolade.

Art.Nr.: 62841

Carte D’Or Tartufo Il Classico
Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce
und Kakaopulver.

Art.Nr.: 62840 ‘

*Solange der Vorrat reicht.
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Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschlage. Q
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Duett aus
Waffel und Eis

Eine Komposition aus lockeren Waffeln
und cremigem Haselnuss-Krokanteis und
fruchtigem Schwarze-Johannisbeer Sor-
bet, garniert mit Beeren und Schlagobers

o Do

b E"'\ ¥l

Kleine Eiswaffel Waffel-Eis-Duett

Eine Kombination aus Waffeln und
cremigem Vanilleeis, garniert mit
frischen Friichten

Eine Komposition aus lockeren Waffeln
und zart-schmelzendem WeiRer Nougat
Eis und fruchtigem Cassis Sorbet, gar-
niert mit Himbeeren und Schlagobers

NEU
ab H2 verfiigbar

NEU
ab H2 verfiugbar

Nougat Mousse Torronicino
1 v R ba,__ Késtliches Nougat-Eis mit Cremiges Haselnuss-Eis, ! Késtlich erfrischendes
& xﬂ”ﬂ knackigen Krokantstiickchen. ~ getoppt mit gerosteten Zitronensorbet in einer echten
5 o Haselnussstiickchen. -y Fruchtschale angerichtet.
V602 V603 V604
CDO Nougat Mousse CDO Torronicino CDO Limone
- Gran Limone Fiore Schokolade- Fiore Vanilla-
Haselnuss Erdbeere
4 j'L\ Késtlich erfrischendes 4 Ein kleines Eistortchen als cremige Eis mit Erdbeer- und Obersgeschmack
Zitroneneis in einer echten ot Komposition aus késtlichem Eis mit mit Erdbeersauce, dekoriert mit weiRen

Fruchtschale angerichtet

Maronengeschmack und Eis mit

Schokoladenstiickchen und Erdbeer-

T229 H958 T221
CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere, CDO WeiRer Nougat, CDO Sorbet Cassis - Schwarze
CDO Haselnuss-Krokant CDO Vanille Johannisbeeere
Topfen-Waldbeer s Espresso & Eis Apfelstrudel mit
Traum Ae— Vanilleis
Flaumige Topfennockerl mit . Vanilleeis und Espresso — Kostlicher Apfelstrudel mit
cremigem Joghurt-Waldbeereis i eine kastliche Kombination cremigem Vanilleeis kombiniert —
auf Waldbeersauce ] eine echte Gaumenfreude
T170 H759 T176
CDO Joghurt-Waldbeere, CDO Vanille,
Caterline Topfennockerl CDO Vanille Caterline Apfelstrudel

Apfelradin mit
Amarena-Vanille Eis

Cremig fruchtiges Amarena-Vanilleeis
mit Apfelradin und etwas Schlagobers

Waffel mit
Vanilleeis

Cremiges Vanilleeis auf Waffel,
garniert mit roten Gartenfriichten
und Schlagobers

Vanille Apfelradin

Knusprige Apfelradin mit feinem
Vanilleeis mit Schlagobers garniert

Ob hmak. Ki Il dekori .
it kmusprigen Baiserstickchen stickchen
V601* H600 V598
CDO Gran Limone CDO Fiore Schokolade-Haselnuss CDO Fiore Vanilla-Erdbeere
Tartufo Bianco Eisig gefiillte Tartufo Il Classico
Kokosnuss

Eis aus Obers- und Kaffeeeis
mit aromtischer Kaffeesauce und
weiBer Raspelschokolade

Exotisches Eis mit Kokosgeschmack
servierfertig angerichtet in
einer halben Kokosnussschale

Cremiges Zabaione- und
Kakaoeis, verfeinert mit zarter
Triffelsauce

T203

CDO Amarena-Vanille,
Caterline Knusper-Apfelradin

Schoko Dreierlei

Der Klassiker: Schokokuchen mit
Milchschokoladeneis und Schokosauce,
garniert mit Schlagobers

T216

CDO Vanille

T209

CDO Vanille,
Caterline Knusper-Apfelradin

Schokogugelhupf Eispalatschinke
mit Eis
Schokogugelhupf mit einer
Kugel feinstem Vanilleeis und

Palatschinke gefullt mit cremigem
Vanilleeis, mit Schokoladensauce

Schlagobers

feinst garniert

CDO Tartufo Bianco

Mini Viennetta

Cremiges Vanilleeis
durchzogen von hauchzarten
Knusperblattchen

T210

CDO Milchschokolade,
Caterline Schokokuchen

26

T151

CDO Vanille,
Schokogugelhupf

T150

CDO Vanille,
Caterline Palatschinken

V457

CDO Mini-Viennetta Vanille

Erdb /_\

eeren

*Solange der Vorrat reicht.

V582

CDO Cocco

V426

CDO Tartufo Il Classico

Fiore Vanilla-Erdbeere

Eis mit Erdbeer- und Obersgeschmack mit Erd-
beersauce, dekoriert mit weilRen Schokoladen-
stiickchen und Erdbeerstiickchen

/;beereis

mit Erdbeersauce

N

weiBe Schokoladen-
stiicke

2/




Sortenbeschreibung
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CARTE DOR_ Eiswannen

Art. Nr.

32328
63599 47466
40539
39803
96176
35712
32204
35749
78309
35890
35936
33371
80508
77140
27012
35811 74777
40537
70159
68035
35910
35960 47467
35745 74668
33428
35708
74151 39248
39944
35767
39802
39804
35669
39801
77803

36018 74740

35944 46688

neue
Art.Nr#*

Sorte

Marc de Champagne-Triiffel NEU
Rum-Rosine NEU®? #*
Schoko-Waldfrucht VEGAN NEU®®
Sorbet Apfel NEU
Amarena-Vanille

Banane

Bourbon-Vanille

Caramel

Erdbeer (5 Liter)

Erdbeer (2,4 Liter)
Haselnuss-Krokant
Heidelbeere-Obers

Joghurt

Joghurt-Pfirsich
Joghurt-Waldbeere
Kokos™**

Kokos-Heidelbeer VEGAN
Latte Macchiato

Mango Melone LAKTOSEFREI*
Milchschokolade

Pistazie™*

Salted Caramel**
Schokolade

Sorbet Ananas

Sorbet Cassis / Schwarze Johannisbeere**
Sorbet Himbeer

Sorbet Kirsche

Sorbet Mango

Sorbet Maracuja

Sorbet Marille

Sorbet Zitrone

Stracciatella

Tiramisu

Toffee VEGAN

Vanille®*

Walnuss

WeiBer Nougat**

Zimt

Beschreibung

Mit Marc de Champagne-Triiffel und Schokoladensauce.

Mit eingelegten Rosinen.

Kokos-Schokoladeneis auf pflanzlicher Basis durchzogen von einer erfrischenden Waldfruchtsauce.
Sommerlich frisches Apfelsorbet mit kandierten Apfelstiickchen.

Cremiges Vanilleeis mit fruchtiger Weichselsauce und weiBen Schokoladenstiickchen.
Cremiges Bananeneis mit feinen Bananenstiickchen.

Feines Vanilleeis mit feinen Bourbon-Vanilleschoten.

Karamelleis mit Karamellstiickchen.

Cremiges Erdbeereis mit saftigen Senga-Sengana-Erdbeerstiickchen.
Erdbeerfruchteis mit Erdbeerstiickchen.

Eiscreme Haselnuss mit feinen karamellisierten Haselnuss-Stiickchen.
Erfrischendes Eis mit Heidelbeere verfeinert mit einem cremigen Eis mit Obersgeschmack.
Joghurteis.

Joghurteis mit Pfirsichsauce und Pfirsichstiickchen.

Joghurteis mit Waldbeerencocktail und Waldbeerstiickchen.

Kokoseis mit Kokosstiickchen.

Mit feinen Kokosnussstiickchen.

Kaffee- und Vanilleeis mit Schokoladenstiickchen.

Eiscreme mit Mango-Melonen-Geschmack mit laktosefreier Milch* und Mangostiickchen.
Milchschokoladeneis mit Schokoladenstiickchen.

Pistazieneis mit Pistazienstiickchen.

Mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Wiirfeln.

Schokoladeneis mit herb-aromatischen Schokostiickchen.

Mit kandierten Ananasstiickchen.

Fruchtiges Cassis-Sorbet mit Cassis-Stiickchen.

Himbeersorbet mit Himbeerstiickchen.

Kirschsorbet mit Kirschstiickchen.

Erfrischendes Mangofruchteis mit Mangostiickchen.

Kostliches Maracujafruchteis mit Mangostiickchen.

Marillensorbet mit Marillenstiickchen.

Zitronenfruchteis mit Zitronenstiickchen.

Cremiges Eis mit Obers verfeinert und késtlichen Schokoladenstiickchen.
Tiramisueis mit Kuchenstiickchen und Schokoladensauce.

Eis mit Karamellgeschmack auf Sojabasis und einer karamellig schmeckende Sauce.
Vanilleeis mit vermahlenen Vanilleschoten.

Edles Walnusseis, reich durchsetzt mit karamellisierten Walnussstiickchen.
WeiBer Nougat Eis mit feinem Nougat de Montélimar.

Zimteis mit Zimtzuckerstiickchen.

*Laktose <0,01 %. Enthélt MilcheiweiB ** neue Artikelnummer nach Rezepturumstellung im Laufe des Jahres. °° verflgbar seit KW36/2020

[
CARTE DOR_ Servierfertige Eiskreationen

Art. Nr.

90750
86655
70382
63356
31827
31675
43981
62841
62840

Sorte

Nougat Mousse NEU®
Torronicino NEU®
Limone NEU®

Cocco

Fiore Haselnuss

Fiore Vanilla-Erdbeere
Gran Limone

Tartufo Bianco
Tartufo Il Classico

° Verfugbar ab H2/2021

©) Eiswannen

Art. Nr.
32514
32484
99206
81557
32459
78189
23560
33490
32395
32433

Sorte
Nougat-Krokant NEU
Cappuccino
Erdbeer
Flummy-Kidseis
Haselnuss
Joghurt-Himbeer
Schokolade
Stracciatella
Vanille

Zitrone

) Servierfertige Eiskreationen

Art. Nr.
73357
74419
74417
82867
11151

62401

40080
13309

30

Sorte

Cool Pirate

Eisbecher Vanille-Erdbeer

Eisbecher Vanille-Schokolade
Eiskonfekt

Konigsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko)
Mini-Viennetta Vanille
Piratenschatzkiste

Zimteis-Stern

Beschreibung

Koéstliches Nougat-Eis mit knackigen Krokantstlickchen.

Cremiges Haselnuss-Eis, getoppt mit gerdsteten Haselnussstiickchen.

Kostlich erfrischendes Zitronensorbet in einer echten Fruchtschale angerichtet.

Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.

Eis mit Schokoladengeschmack, dekoriert mit dunklen Schokoladen- und Haselnussstiickchen.
Eis mit Erdbeer- und Obersgeschmack, iberzogen von einer herrlichen Erdbeersauce.
Kastlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten Fruchtschale angerichtet.

Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce und weier Raspelschokolade

Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce und Kakaopulver

Nougat-Eis und Eis mit Vanillegeschmack mit Mandel-Haselnusskrokant-Stiickchen.

Fein herbes Cappuccino-Eis, verstrudelt mit Eis mit Vanillegeschmack.

Eis mit Erdbeergeschmack mit fein verstrudelter Erdbeersauce.

Dreifarbiges Eis: Vanille- und Birneneis mit Erdbeersauce.

Eis mit Haselnussgeschmack.

Erfrischendes Eis mit Joghurt mit feinen Strudeln aus fruchtiger Himbeersauce.
Kostliches Schokoladeneis.

Die italienische Eisspezialitat mit vielen kleinen Schokoladenstiickchen.
Eis mit Vanillegeschmack.

Herrliches Zitroneneis.

Beschreibung

Eis mit Tutti-Frutti-Kaugummi-Geschmack, Eis mit Vanillegeschmack und Milchschokoladen-Linsen mit Zuckeriiberzug.
Vanille- und Erdbeereis

Vanille- und Schokoladeneis

10 kleine Eis-Happchen aus Eis mit Vanillegeschmack, umhiillt von einer knackigen Glasur.
Erdbeer-, Vanille- und Schokoeis

Vanilleeis mit Schokoladenfettglasur

Schokoladeneis und Eis mit Vanillegeschmack in einer Spielzeugtruhe.

Zimt-Eiscreme, Eis mit Apfelgeschmack und gemahlenem Zimt, getaucht in eine kakaohaltige Glasur.
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CARTE DOR_

Tnto & Kokt |

Art.Nr. Art.Nr. Artikel
‘ in Q2/2021

Immer in Ih rer Nahe cee Carte D’Or in 2,4-Liter-Wannen

‘ 35712 Banane
Perfekter Service verlangt Nahe zum Kunden! Deshalb verfligt Eskimo iiber ein dichtes, &sterreichweites Netz an 35749 Caramel
Vertriebspartnern, die Ihnen jederzeit gerne mit Rat und Tat zur Seite stehen. Falls Sie weitere Informationen tber das ‘ 35890 Erdbeer
Gastronomie-Eissortiment wiinschen, so wenden Sie sich bitte an lhren zustindigen regionalen Vertriebspartner. 35936 Haselnuss-Krokant
Er informiert Sie gerne iiber unsere Produktpalette und gibt Ihnen Ratschlige, | ;337; He:elf(:;relﬁbers
Rezepte sowie Tipps und Tricks fiir gutes Gelingen. ‘ SEGHl J:fk:: icbeere
74777 Kokos
‘ 40537 Kokos-Heidelbeer VEGAN
35910 Milchschokolade
‘ 35960 Pistazie
Unilever Austria GmbH 47467 Pistazie
Stella-Klein-Léw-Weg 13, | 63599 e :z:’;z:::
1023 Wien 35745 Salted Caramel
Tel.: (01) 605 35-0 ‘ 74668  Salted Caramel
www.eskimo-business.at | :gggz :Zr;g::;vr:ﬁ:imcm
39803 Sorbet Apfel
‘ 74151 Sorbet Cassis / Schwarze Johannisbeere
39248 Sorbet Cassis / Schwarze Johannisbeere
\ 39944 Sorbet Himbeer
35767 Sorbet Kirsche
‘ 39802 Sorbet Mango
39804 Sorbet Maracuja
‘ 35669 Sorbet Marille
39801 Sorbet Zitrone
‘ 36018 Vanille
74740 Vanille
‘ 35944 WeiBer Nougat
46688  WeiBler Nougat
35721 Zimt
‘ Carte D’Or in 5-Liter-Wannen
‘ 96176 Amarena-Vanille
32204 Bourbon-Vanille
78309 Erdbeer
‘ 80508 Joghurt
77140 Joghurt-Pfirsich
‘ 70159 Latte Macchiato
68035 Mango Melone LAKTOSEFREI"™
‘ 32328 Marc de Champagne-Triiffel
33428 Schokolade
| 77803 Stracciatella
32239 Tiramisu
| 9148 Toffee VEGAN
87020 Walnuss
\ ESKIMO in 5-Liter-Wannen
32484 Cappuccino
‘ 99206 Erdbeer
81557 Flummy-Kidseis
‘ 32459 Haselnuss
78189 Joghurt-Himbeer
‘ 32514 Nougat-Krokant
23560 Schokolade
‘ 33490 Stracciatella
32395 Vanille
Zitrone

Satz- und Druckfehler vorbehalten. ‘ 32433

Milch

Getreide

Allergenkennzeichnung

Schalen-
Eier friichte

(Nisse) Soja

siehe Produktverpackung

‘ Diese Angaben gelten nur fiir Unilever & Caterline Produkte!
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CARTE DOR_

Sulfit/
Schwefel-
dioxid

Erdniisse

*Laktose <0,01 %. Enthilt Milcheiweil3

_ Diese Allergene sind in unseren Produkten nicht enthalten: Sesam, Sellerie, Lupine, Krebstiere, VWeichtiere, Fische und Senf

Satz- und Druckfehler vorbehalten.

32

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte kdnnen Rezepturinderungen unterliegen.Verbindlich sind die Angaben auf der Produktverpackung. Diese Ubersicht entspricht dem Stand der Drucklegung.
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CARTE DOR_ Allergenkennzeichnung CARTE DOR_ |

Schalenfriichte Sulfit/ ‘

Art.Nr. Artikel Milch Getreide Eier (Niisse) Soja Erdniisse Schwefeldioxid
Carte D’Or Servierfertige Eiskreationen ‘
90750  Nougat Mousse siehe Produktverpackung
86655 Torroncino siehe Produktverpackung - ‘
70382 Limone siehe Produktverpackung S
63356 Cocco . 3 ‘
31827  Fiore Haselnuss . . . 5
31675 Fiore Vanilla-Erdbeere . . o 5 ‘
43981 Gran Limone . . g o
62841  Tartufo Bianco . . . s 3 |
62840  Tartufo Il Classico . . o ré
ESKIMO Servierfertige Eiskreationen % é’ ‘
73357  Cool Pirate . . 9 §
74419  Eisbecher Vanille-Erdbeer . % % ‘
74417  Eisbecher Vanille-Schokolade . 5] N
82867  Eiskonfekt . . g E’_
11151 Konigsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko) . o 2 ‘
62401 Mini-Viennetta Vanille . 5{ _;:3
40080 Piratenschatzkiste c .g § ‘
13309  Zimteis-Stern . . _lg- :§
Carte D’Or Dessert Toppings und Friichte o iﬁ ‘
Dessertsaucen und Toppings E eb
4237 Dessertsauce Vanille . g § ‘
18424 Topping Erdbeer Keine deklarationspflichtigen Allergene g &
18141 Topping Mango-Marille Keine deklarationspflichtigen Allergene = 2
18509 Topping Schoko . S j?
18606  Topping Toffee Keine deklarationspflichtigen Allergene c £
18421 Topping Waldfrucht Keine deklarationspflichtigen Allergene § g ‘
Friichte b =
89413  Gelbe Gartenfriichte . . 2 B |
8142 Rote Gartenfriichte s : :‘: ;‘év"
Caterline Mehlspeisen und Dessertspezialititen ﬁ 2 ‘
SiiBe Strudel e 2
1031 Apfelstrudel handgezogen . . g 5 ‘
1032 Topfenstrudel c C C R E
SiiBe Knodel s 5
1015 Topfenknodel m. Erdbeerfiille . . . ° E‘f’o
1016 Topfenknédel m. Heidelbeerfiille . . . =5 = ‘
1017 Topfenknédel m. Marillenfiille C o C g g
1004 Topfenknodel m. Marille, vorgebroselt . . . 5 S ‘
1018 Topfenknédel m. Nougatfiille . . . . . = %o
1020 Topfenknédel m.Weichselfiille . . . - -E’ ‘
1021 Topfenknédel m. Zwetschkenfiille . . . = £
1019 Topfenknédel ungefiillt . . . -g E;-
SiiBe Spezialititen 7 &C’ ‘
1003 Crépes/Palatschinken . . . 2 “E’
1006 K&K Kaiserschmarrn . . . g’o < ‘
1005 K&K Kaiserschmarrn Portionsbeutel . . . ; . i";
1030 Kaiserschmarrn m.Topfen u.Vollmilch . . . i g 3 ‘
1008 Kapuziner flaumig-saftiger Mini-Nusskuchen . . . . . o § :L}
1001 Knusper-Apfelradeln g : o o2 ‘
1009  Schokokuchen . . . . . o 532
1011 Palatschini Nougat-Nuss . . . . . ~§3 g ‘
1013 Palatschini Waldbeer . . . 2T
1014 Profiteroles . . . eé _g ‘
1022 Topfennockerl . . . : ;3
1024 Topfenpalatschinken . . . 82

Uberreicht durch Ihren Eskimo Vertriebspartner

Diese Angaben gelten nur fiir Unilever & Caterline Produkte! ‘




