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Herzllch willkemmen:

Wir unterstiitzen dich mit professionellen Zutaoten sowie einer
umfassenden Palette an Losungen fir deine Kiche,

die deine Arbeitsprozesse vereinfachen und dir mehr Zeit
schenken fiir deine individuellen Ideen und Kreationen,

Von exguisiten Bouillons und Saucen, Gber iInnowative Losungen
fiir pflanzenbasierte Gerichte, bis him zu funktionalen Basis-
produkten - jeder artikel in diesem Katalog wurde entwickelt,

damit du dich auf das wesentliche konzentrieren kannst
HE KUNSET DES KOCHEMS!

Bei unseren spezialisierben Gastronomieprodukten legen

wir besonderen wert auf konstant hohe Qualitét und bewdhire
Rezepturen, die beim verfeinern oder als Basis stets mit aus-
gezelchnetern Ceschmack dberzeugen - genau sa, wie &5 den
wiinschen deiner Gaste entspricht

Falls du zu einem Produkt Frogen hast cder nach Alternativen
suchst, wende dich geme an unseren AuBendienst.

Bei ihm erfidhrst du alles Gber aktuelle Food Trends und wie du
den tdglichen Herausforderungen am besten begegnest.

Ein besonderes anliegen, das uns schon lange beschaftigt,

ist das Thema Machhaltigkeit. Unilever hat es sich zum Ziel
gesetzt, Machhaltigkeit alltiglich zu machen. Denn wir wissen,
welche globalen Herausforderungen auf uns zukommen.

Urn nur zwel Beispiele zu nenniemn 79 % unserer wichtigsten land-
wirtschaftlichen Rohstoffe stammen aus nachhaltigem Anbau.
Bis 2030 wollen wir mindestens 95 % zertifiziert nachhaltig
beschaffen. wir beziehen seit 2024 recyceltes Plastik fiir alle

unsera Knorr Professional Eimer.

Dein Erfolg steht im Zentrum unseres Handelns, Deshalb bieten
wir dir nicht nur echte Lésungen, sondem wollen dich inspirieren
und unterstiitzen damit du deinen Beruf auch in herausfordernden
Zeiten weiterhin genieBen kannst,

&Auf ein erfolgreiches Jahr
Dein Team von Unilever Food Solutions

High Convenience

Seit Sommer 2025 hat Unilever
Food solutions High Convenience,
die neue ready to heat Produkt-
range, im Sortiment. Die 7 Gerichte
sind von modemen Linderkiichen
inspiriert und nehmen Kosten- und
Zeitdruck aus dem Kichenprozess.
ufs.com/high-convenlence

Hellmann’s

Im Laufe des lahres 2026 enseitert
Hellmann's sein Sorhiment um 3 neue
saucen Aloli, Cocktail und Tartar

irn 3 Liter Kibel Entdecke die Marke

Hellmonn's auf ufs.com/hellmanns

Chefmanship
Content digital

Unsere Culinary Fachberatung
entwickelt unter dem Titel .Chef-
manship - Unter Kichinnen &
kGchen” saisonale Rezepte, INspi-
ration und Lasungen fir die Gastro-
nomie. Alle inhalte finden sich unter
ufs.com) chefmanshlp-magazin

So erreichst
du uns

Unllever Food Selutlons
Foodservice Bereich der
Unilever austrio GmbH
Jakow-Lind-Soofie 5, 1020Wien
T.01-6 05 35-0 W, ufs.com

Suppen &
Suppeneinlagen

Saucen &
Bindemittel

Ready to heat

Wiirzmittel &
Basisprodukte

Burger -
Topping & Dipping

Dressing &
Salatkomponenten

Desserts

Caterline
Tiefkiihlprodukte
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Hig kocsmiivis o diisakt

Profiprodukte

Unsere Top
Produkte

24/7 Online bestellen
& profitieren

h einfach durch.
En

Punkte sammeln
und gegen
attraktive Pramien
eintauschen

 Baslline

ot

melde dich kostenlos am
unileverfoodsolutlons.at

wiahle deinen Grosshindler und
gib deine Kundennummer ein.

Produkte auswihlen und direkt
in delnen warenkerb legen. _
TI"E.I.IE'F'I"Dﬂ.I'ﬂI'I'II'I'I 24
dein Vorteil =
warenkorb fiir deinen Gross- LRy -
hiindler freigeben und fiir Mit jedem Einkauf in —————
deinen tinkauf Treuepunkte unserem Webshop v
slchern. sammelst du automatisch —
Treuepunkte, die du dann i
einfach gegen hochwertige i)
Priimien fur deinen Betrieb %,
stébere im Treueprogramim und eintauschen kannst. -

such dir telle Pramlen aus!
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Lead Cullmary Fachberatung: Caniel Prine
Cullmoary Fachberater: Antonio Parovic
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on Chefmanship
htig aus
an kdnnens unser

Die Gesamt-
l6sung fiir dich

©b mit dem richtigen Produkt,
einem optimierten Konzept
oder der passenden Inspiration -
unser Ziel ist es, dich mit unserer
Expertise Zu unterstiitzen,

Degustation
Erlebe mit uns gemeinsam den
Geschmack unserer Produkte,

Insplratlon
wir liefern dir kreative Ideen
fiir deine eigene Umsetzung.

Indlviduelle Schulung
WK passen Unser Kursprog romim
an deine Bedirfrisse an.

Prozessoptimlerung

wir entwickeln fiar dich und
deinen Betrieb das optimale
Konzept.

Produktentwicklung
Hast du Fragen dber Zutaten?
wir sind dein Ansprechpartner.

Workshop
Komm ins Centre und lass

dich in unsere kulinarische Welt
entfuhren.

Eventlocatlon

Jetzt vermietet Unilever

Food Sclutions das Chefmanship

Center fir Workshops, Firmen-

events oder auch Fotoshootings.
on

pas Chefmanshlp 5

Centre =)

Dier Platz fiir schulungen,

workshiops uvm., mit High-

End-Kiiche und arbeitsplitze

fidr bis zu 18 Kdche.

Dle Cullnary %
Fachberatung [=1

Kontaktiers uns gerne mit

deiner Frage, deinem Bedirfnis
oder deinem Problem.

T: 01-6 05 35-0

Entdacks dis Tukunit
ik ERSd S

Lebensmittel,
die uns bewegen:

Street Food Couture
Feine Aromen, ldssiger Charme

Cullnary Roots
Eine Hommage an unser Erbe

Traditionelle vorstellungen von Lebensmitteln
andem sich, widhrend sich kulturelle, soziale und
dkologische Krifte weiterentwickeln, dndern

sich auch unsere Essgewohnheiten und -vorlieben.
Diese stindige Entwicklung hat uns dozw inspiriert,
vier zentrale Trends zu identifizieren, die die
kulinarische Landschaft pragen.

Boarderless Culsine
Eine Welt der Aromen

Diner Deslgned
Personalisierte Gerichie

o6 | o7



Bouillon

Knorr Professional 10
Goldaugen Rindsuppe :

Knorr Professional 10
Bouillon rein pflanzlich

Knorr Professional Rindessa, 11
Klare Hihnersuppe

Knorr Professional 11
Bio Bouillon

Knorr Professional 12
Rinder Bouillon geliert,
konzentrierte Bouillon & Fond

Basic Line Bouillon 13
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Goldaugen e
Rindsuppe

CODE

Art.Me: OT07 | Bastelleinhseit: Sk

=

Bouillon
rein pflanzlich

:w1lplﬂl N

ArtMe: 07190 | Bestellsinheit 15kg ArtMez 78034 | Bestelbsinke: Ex1kg

| Ergiebigheit: 1kg= 421

"Dl Produkls enibalben belss Tusatenalls usd Allengers, dis aul dar i hablarier | wanden midddaen.
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CODE

[ Ergiebigheit: 1g= 421
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Ergiebighsit: 1kg= 421

MUV

Gemiisegald Bouillon

08
COTL

| Ergiebigheit: 1kg =501

* Eneir Prolesilenal |t Marketihies im profeidlonelen ProduliBbanalc® mmmmmw GasirePanal, Marksamall, 2008,

Rindessa,
Klare Hiihnersuppe
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ODOE
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Bio Camlseboulllon
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PO LE

AfLHR: 35738 | Bestelbsinheit: Sxiky | Ergiebighsit: 1kg=501

Bio Bouillon
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Art.Nez 57391 | Bestelleinksit: 6x1ky | Ergiebigheit: 1 kg =501
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Art.Me: 11697 | Bestelleinheit: 6x11 Art.Mr: 11769 | Bestelbsinksi: G211 Art.Ni: T3640  Bastslbsickesit: 15kg Engiabighait: 1 kg =41,51 AN 38E97 | Besbellsinheil 12.5kg Ergiabigiosit: 1kg=&71
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l 12100511878 . T0&6TTR3L D060 506904 & MO0 0
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Art.Me: 00594 | Bestellsinksit: 125kg | Ergisbighsit: 1kg =561 AsLMr: T5650  Bestelleinheit 15kg Ergiabighoeit: 1kg=£1,51
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Ark.Me: 11878 | Bastellsinheit: 6x11 Bt Mz

zw DI E IDEA LE

WURZE FUR/
VOLLMUNDIGE

GERICHTE.

suppeneinlage gefallig? Mehr ab Seite 18.
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Trockensuppen

'
Elumenkahl f Feine
Karfiol Cremesuppe

G068
COT*

ArtMez D376 | Bestellsinkeit: 3x27ky | Englebighsit: 1kgs 1111

L Mll‘”l]
Champlgnon
Cremesuppe

GO8
0OSE
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8@

:&m 1kg= 101 Artbe:  DIETS Bm 3xZThg :&m1u-1ul
3!12 11]I!-E?J!5I ] NMI!MJ
Elerschwammerl / Feine Griimerbsen
Pfitferlings Creme-
Rh—

QEg Q80

ArbMe: 12938 mu& 09kg Exgiehigheit: 1kg= 111 Englebighait: 1kgs 11,11
Lﬂ?!l]‘ll ﬁl!! ”Mlllullll
Friblngs Supge
® ®

BO8E OCOE#

Art.Me: 018  Bastelleinheit: 3xZ4ky | Ergsbigkeit 1kg= 1251 Ar.Mr: 18712 | Besbelbsinks®: 3x28kg | Ergiebigheit 1kg= 711

I L

0E0® @116

ArtBe: 77104 | Bestellsinheits 3xZ,4kg | Erghebighsit 1kgs 1251 ArtMir: 12048 | Bastslleinksdl: 165ky | Ergiebighett: 1kg= 2,11
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G068
COT* 5@

Erglhebighsit: 1kg=1111 AfLNr: 14371 | Bestelleinheit: 275kg | Erglabigheit: 1kg=911
!‘IEHJE!-E?IEIJ H'WIlllulllj!
Minestrone
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Art.Ne:  B4293 nmun 240kg :w1hﬂl11.‘ll

L

oy

QE0@

1

I

1 'I

tr--l"l
Q8@ OOE®
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Ergiebighsit: 1 kg =211 AfLHR: 48105  Bestellsinheit: 3kg Erglebighsit: 1kg=531

IM!!UHJ AW

h"“ Zucchini Cremesuppe
5080
@@‘2

| Ergiatighsit: 1kg=1111

8@

AfNr: 24323 |Bestelleinheit: 27ky | Erglebighsit: kg =11,11
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Gemise-Griefneckerl Goldtaler
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BOBE

B&

Art.Ni: 07817 | Bastslbsimkesit: 3k Engiabigheit: 1 kg =oa. 5505t AN 07813 Bewbelbsinheil: 465000 | Erglebigiosit: 1kg =<0, 160055k

R T

OB sade” &

ArbMe: 07859 | Bestellsinheit 3kg | Erghebigheit: 1hgeca.55050.  Art.Me: 97520 | Bestelleinkeit: 2x1,25ky | Erglebighit: 1kg=co 4525k Art.Mez 07861 | Bestelleinkesit: 2,5ky | Ergiebighait: 1kg=co. 20050 AmNr: 07843 | Bestelbinheit: 25ky | Ergiabigheit: 1 kg = co 2005t
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e & Saucen &
L | Bindemittel

Knorr Professional 22
Saucenbasis pastds
Knorr Professional 22

Grundsaucen trocken,
granuliert, pastos

Knorr Professional 23
Saucenableitungen trocken,
granuliert, fllssig

\ Knorr Professional 24
3 Grundsauce flussig
' Knorr Professional 24
Tomatensauce,/Gemiise flissig
3 ] Lukull Saucen 26
A / Knorr Professional Kochcreme 26
Maizena, Knormr Bindemittel 28
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Saucenbasis
pastos

L

QEC®

Art.Me: 45881 | Bastelleinhsit: 6x1kg Esgislbighait: 351

=

Grundsaucen
trocken, granuliert,
pastos

-EIU 'IEI\‘.I i"EIJ

oraom

08
ocoE®

AriMe: O0ET0 | Bestellsinheit: Sxikg | Engesbigheit: 1kg= 11

L

IHEEIEIJ'.EEIE
Deml Cloce
granullert

@

ArbBe: OT473 | Bestellsinheit 631,05 kg | Erghebighsit 1 kgs 71

ﬂ-!l 'I‘Il]l:ll

pl.ltll

SO

ArtMe: ISEE | Bestelleinkeit: 6x1kg | Ergiebigheit 1kgs 251

N,

hl—ﬁ"-ull-.l:l

8@

| Enghabighsit: 1kg= 10,51

!12 36674

Sauce Hollandalse

AFLMr: S7DE3 | Bestsllsinkei: Sx1kg | Engrebighsit 1kgs 121

L

SO®

ArtMez 49850 | Bestellsinkeit: 6x1,2ky | Englebighsit: 1kg= 10|

Saucenableitungen
trocken, granuliert,

pU 7o

fliissig

W PRSoua

R

BOR

Engiebigheit: 1 kg =01

L

Baslc Lime
Souce Tu Braten

OOOFE

Mekr Saft

milt vallem
Ceschmach.

% Schaellund
grlirvgs i hr

Leichie, transparente
EHM.-;

Pur odar als
G fodera

| Ergiatrigheit: 1 kg =101

DT

no2estr

=O®

ANr: 07444 |Bestelbsinheit: 1x525ky | Erglabigheit: 1 kg =301

AN 01033 .M [-ERUL]

201825737

ArNr: 79750 | Bestelleinheit: Sx1ky | Erglsbigheit: 1kg= 101

ALNR: 48500 | Bestelbsinheit 3kg

BOEL

| Ergiabigheit: 1 kg =671

E
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!||| M

308

SODE

A

08

®
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Griimer Pfeffer Sauce

o

granuliert

Q&

AriBe: 4795 | Bastellsinheit: 6x650g | Ergesbighsit 660551

(WA

COT#®

ArtMe: 07453 | Bestelbsinkeit: 631,26k | Englebighsit: 1,26 kg =851

Sauce Carbonara

08

AriMe: 90STE mmﬁ 2x3kg :w1u-m

Grundsauce fliissig /

B3RO0 1SF 2T

JUI]

Sauce Hollandaise
flikslg

CB8@8E

Sauce Demi-Cloos
flil=zig

- f LA

G100 558213

Tomatino

BOS
DOLE

Tomatensauce/
Gemiise fliissig

& MEJ
Tomato Rustico
mit Krdutern

CO8T
PE®E

my

S08C
@QEFE

Gu2.5ky
il

M

Wir packen dile
Sonne aln.

Direkt in [talien.

G l-lingl-uﬂ'riit
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3 Lﬂmuulﬁ'l Hﬁ:! B !21 D!LBE!J

MIW

0080
PE®E

Arl.Ni: S5PES6 | Bastellsimkesit: 12xB00g
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Kochcreme
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Sauce Hollandoise /]
fliissig

OB®

LDD&! 55555 J

L
Sauce Hollandalss
flikssig
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Kochira
pilanzenb

8D
DELE

Rl Engiabighsit: 121

FUR ALLE -

DEINE GASTI
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PFLANZLICH -
OHNE KOMPROMISSE
BEIM GESCHMACK
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CREMMY
COOKING
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MATTERA L Reine Maisstérke

s (279

Bindemittel = :
/ ol S8
/ P8 LE

L g

OB®

2080
PR LE

Art.Me: 97950 -Blﬂl'l.lli'llih AxZkg

Eraune Roux

S808 9

AU

Roux Fix Einbrenn

s808L

Art.Me: 05182 | Bastelleinhsit: 6x1kg

ArtbMe: 05184 | Bustelleinheit 10ky

=

Malzena Raine Malsstirke:

Fur halle und dunkle Saucen, g e
Suppen und alles, was ain Pl et o

wenig Kérperbraucht. g — et
100% Glutenfrel = e

100% Vegan

-

dir einen
Arbeltsschritt.

B0®Y
[ ] Eimfach zu dosieren
£ Safort slich und

pulingsichar
Sawosn stabil
S"T4L300 .

BORE ©O8DSYL

AN O5EE1 | Bewbelisindeils S0 1kg

8 i"li1l:ll:ll!|3?1ﬂ BYF ‘I .'|" 52 I:I
‘Welle Roux Wellles Roux
mit Reismehl

B808Y

AMLNR: 97952 | Bestelbsinheit Skg
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Ready to heat

Knorr Professional High Convenience
Griines Thai Curry

Knorr Professional High Convenience
Gelbes Indisches Curry

Knorr Professional High Convenience
Rotes Thai Curry

Knorr Professional High Convenience
Indisches Linsen Dal

Knorr Professional High Convenience
Mediterranes Tomaten-Ragout

Knorr Professional High Convenience
Paprika-Tomaten-5ugo mit
faschierten Bdllchen

Knorr Professional High Convenience
Bohnen-SuBkartoffel-Chili

32




B2 120717919594
Grines

2120771961

HOL DIR MODERNE  BI]
Il.ll!lﬂll LANDERINSPIRIERTE
BERICHTE! &,
B
Celbes Indisches Curry

o0t %“éé/’fo' ledl
LI RE IT

WENN DU ES BIST

= T =y A0

Imdisches Linsen Dal

L

it faschierten Bdlichen

Art.Me: 93537  Bastelleinheit 2x1,8kg




Beilagen

Knorr Kartoffelprodukte

Knorr Spdtzle,
kKnorr Semmel-/Serviettenknddel

Knorr Professional Teigwaren,
Knorr Gnocchi

Knorr Reis

36
38

41
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ArtMe: 05258 | Bestellsinheit: 2xZkg

FRODUKT

= (I

b = ; ooz r

e 1 - Kartetfel-Pliree
Flockern

o i | 1 leg Prochuke
+4, S'Wosktar
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Kartoffel-Flocken
filir Piires und Telg
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1

L
DE0®
N

Hartlg

¥ LDDE‘?S!!]’!DJ
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Nockerl, Knapfli~

ArtMr: (7538 | Bastsllsinkei: 10kg

Art.Me: 05281 | Bastelleinheit: 10&g Ar.Mr: 07534 | Bestelbsinksi: 15kg

e

o ol
SO@®E = D 8@

Ari.Mr: 05370 | Basbelbsinksd: 10kg

o= IJJLLIS!T,!J = J!!!Jl|!|J|!!I
t sy % * o ! :;:.ﬂz;m

| F T &80

=k 88 <) 88

L

B5&

ArtMe: 07533 | Bestellsinheit 15kg

Immer
in Form.
Original
italienische
Pasta-
Variationen.

A

Koty

FUSILLL WHOLE GRAN KGR 1000 1 KOG 100G I I I I
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Unsere Tomatenprodukte findest du auf Seite 25.
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ALNR: 91416 | Bestelbsinheit EEEL]
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DO3007 59 1E'J'J

QODLE

Ar.Miz: 10072 | Besbelbsinksi: 2kQ

O

BDEE

NN

08
DELE

8572 151?'?! 11 E|

Wollkorn Fusilli

08
DEHE
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[ Ergiabigheit: Blg= 10532 S
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- Wurzmittel &
Basisprodukte

Knorr Mise en place/Primerba,
Knorr Professional Cewlrzpasten

Knorr Gemisekrénung,
Wirzmittel, Coconut Milk Powder

Knorr Asian Selection
Basisprodukte
Praktisches fur die Kiche

&8 & R
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ML = I
= & Profi-Mix fur
TH Ui 5 Chili con Came
» i 1
T + 3k
+ d kg reha

Primerba Al thaliona Gemﬂsekr-ﬁnung,
Wiirzmittel, =
GO

@ i

Mise en place/Primerba,
Gewirzpasten (-} Coconut Milk Powder
DEOE . COT#
Zxog e AfLNr: 00764 | Bestelbsimheit: 6x1ky | Erglebigheit: 1ky=oo 54 Part
L ; ML
Hl'-'hl.lll:hll e Aromat Streuwlrze
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Coconut Milk Powder
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ArtMez G6761 | Bestelbsinke: 2xTS0g
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b : Ketiap Manis ™ . o i Gutes flirdie Kiiche
Praktisches 3 : 10 Stibce

Asian Selection fiir die Kiiche b
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ArtMr: 7948 | Bastelleinked: 5211

Art.Me: 97935  Bastellainheit: 6x11 Ar.Miz FIT25 | Baselbsinksi: 6511
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@ F18 100 81388
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{80 % Fettgehailt)
Squeezeflaschen ,y @

OCPE®
ML 0y MAXIMALE

oo B S, 'STABILITAT

®eLd v PeLe®

S I

= MU

s
DOE®

oS80
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AfLNr: 40191 | Bestellsinheit 4,8k

weltweute
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e
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Eimer/Kanister Mini-Gldaser
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HELLMANNSS

EXT.1913
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Mayonnolse
Portionspackungen % m“mm:,. . %*
o - ), ISpenser im
[ mm—— PREMIUM
Iﬂ'!"l'l!!'L!NI I
seee el seec
L
¥ellow Mustard
Particnspackungen

0
H@ MUSTARD T @} @ i

Ark.Me: 44973 | Bastellainheit: 198 & 10mml

- -
4 w
hE =2 3
B t REAL e
a REAL i wted filir 2
= At b T
Dispenser - g
B i o 3
= PR ¥
_ =L i 5! @ ) Vakuum-Dispenser
ArtMez EI1S | Bestelbinkei: 3x225kg Einfache, saubere &
hygienische
E!‘II';'IJ B-!i?‘llﬁi !El‘l?ﬂﬁl
E Verpackungsabfall

Tomato Ket | Vellow Mustord

Machflllbeuwtel fur e Maochfiillbeutel flr

Dispenser 3 Hspenser

> B - *Hellmenn's Premium Dispenser grati
-'" 'ﬁ@‘ t | o 'ﬂ@ iiber den Unilever AuBandienst anfordarn
] i T (W Mehr Infos unter ufecom oder unter
@ TSE Ful™ - | @ E E (200000 B105 {gebiihrenfrei)

ArtMe: 22119 | Bustellsinheit 3xZ5kg ArtMez B0 | Bestelbsinke: InL5kg
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Salat-Dressings
fliissig

g
Lt
1508 elands Breszing

2080
PeL®

i

280
DESET
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SVe®

My

COEe2
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COET

A

508D
DEED

U

Enaoblawch rt
Dressing

Q8T

muy

SO8D
PELD

Ealsamice

) HELLMANNS,

= N4-+'S VINAIGRETTES
T Mehr dazu auf ufs.com

o

Salatkrénung
trocken

pU 2o

I __

0080
OBE L

3

Art.Nez 43040 | Bestelleinkesit: 1kg | Ergietighnit: 1ky =241
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[deal m e ok Kaltsaucen \ E‘i""“ e N

L mediterrane Lt b7

s i / = 00®E
. e
] "'“':MI naiiian G mnrwr b i AfNr: 73330 | Bestelbsinheit: 951,21
Ganz natlelich

& m S < ohme Tusitze

Wil ¢ Parfakt irs Buffat
5 Keine Phiasentrenmung und lange Stehzeit . i ] | 5

bel langer Stehzeit J \

=
O®&E

E

: ; Maysnnalse $0% o Mayonnalse 80%
Kuner) , Kunea

— s ﬁ.l::m AUE 2,
ODEE -

LR bk P

W ww - W wm

f-..::.;‘:l Muaysnnoise 50% I K“-nﬂl.:) Mayonnalse 50%
@210, - &

w.'f;:’m.uii :g
DEFE — ODEE e

ODEE

| Erghediigheit: 1kg= 8,41 Art.Me: 43000 | Bastellsinkeit: 1kg | Ergiebighit: 1kg=541 Art.Me: T334 | Bestelleinksit 931,21 AsuMr: 4440 | Bestelbeinheit: Sky
@ 9 Iljll!t!zrlil.a!]!!lnvl | " 9 Iljllllllzlljli.l!|! !I|1I f - 9 Iulnl|!1|lalu|!z!|!o|
Easlg ! — i Maysnnalse $0% 3 : i Jogonaise 10%
KRESSI Essig Kuner) ) Kuner)
@ = é loconNAISE

ODEE i BOEE

ArlNi: 485 Bastelbeirk=it: 15kg AN 4435 Beabellsinheil Sk

Hergestellt in 6sterreichischen
Produktionsstatten’

*mit Zutaten aus EY und Micht-EW
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Desserts

Carte D'Cr Mousse Desserts
Carte D'Or Dessert Spezialitdten
Carte D'Or Fruchte

Carte D'Or Dessert Toppings
Carte D'Cr Couverturen

GREDRD

FRGEEEFIGHAL

&0 |61




Mousse Desserts

NS

Mousse Stracclatelio

{:#5* en

Artbe: 1657 | Bastellsinheit: 1,6kg

Ry

Dessert Spezialitéaten

I!!JﬂLllﬂl!L!l

Basis filr sliben Auflauf

08e

T
3 |

T |

=z ) 08d

JUIVEAR

Emﬁf&f

o E Schokofans.
CARTE I e
T
“ﬁ.:'.ﬁu@ 5 O schmads ™
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e B G feiatirddne
o

QBO®

ArLMe: 87178 | Bastlleinkeit: 144 kg
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Créme Dessert Vanille
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Art.Ne: Q5M4Z | Bestelleinkeit: 3x17kg
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) PRODJKET

CATTETOR, = 8 !Ml‘ Mlj
Schioko
Ceessert Topplng

Dessert Toppings m f’j
5 8O@E

CARTE DOR.

ArtMr: 18509 | Bastelleinkei: B kg

=0 N . N

o & o8
B gone M 4

Art.Mrz 18421 .Bm B 1kg

= 5 !Illl‘lll!!J lls!!slnl = B !zl n131'r|g a! :Itl
Tapping

Feanste Converfive
o fur deine Ideen.
{?g@ r / OCh etwas Neues: Uurs.com
= _oese B  ecee T

Arf.Mr: T893 | Basbelbeinksl: 6x 0005

e AR s, T
ol || R Tumme -
DarkChocaate’

g sl BEUF121007 2497 &S
Flowvour

Salted Coramel

Art.Me: 18605 | Bastelleinhsit: 631 kg

Couverture Drops
m @5@ r: ‘ @ Couverturen Ei @E@
. DERE o= BO8E | Q@&®E

AN 28978 Bewbelisinhaeil: 2 3Skg

— = = oy

BISS A B _
B a ol &)
O=| € — BREE

Art.Mez 24942 | Bestelleinkesit 2uZ5kg
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Tiefkiihlprodukte
| CATERLINE VERSTEHT

DIE HOHEN ANSPRUICHE
DER FEINEN KiiCHE

Mit Leddenschaft und Herzlichkeit haben wir s uns als
Famillenbetrich zur Aufgabe gemacht, Enndenwlinsche
bestmdglich zu erfillen, dabel die Verantwortung for
Umwelt und Gesellschaft nicht aufer Acht zu lassen und
nachhaltiges Handeln als wesentlichen Baustein fir die
Zukunft zu sshen.

Denn unssre Kunden sind unsers Partner - die Marke
Caterline steht nicht nur fiir beste Qualitdt, sondern
bletet den Gastronomen auch alternative Lisungen.

e moderne Gastromomie gretft oft und germe auf
Comverdence-Produkte aus dem Tetfkithlsegment zuriick
— und das aus gutem Grund! Denn das Emnfriersn won
Lebensmittel ist elne der wenigen Eonservierungsarten,
die chme jegliche Zugabe won Komservlerungsstoffen
die Cualitit und den Geachmack der Produkte echalt.
e Werarbeltung wom frischen wund hochwertigen
Lebensmitteln gilt als Grundvoraussstzung, um den
Anforderungen unserer Eunden gerecht zu werdan.

Dafiir steht Cateriine

HGCHSTER ANSPRUCH.
FEINSTER GESCHMACK. —

www.caterline.info

welier Froduktnenheiten

CATERLINE &T




UNTER DIE HAUBE
GEBRACHT

Die Marke CATERLINE
und ihr Versprechen

Vor einigen Jahren wurden die TlefsOhlprodukte® der
Marken Knorr und Carte D'Or unter der Marke Caterkne
mmmengem.hn.me hiohen Werte von KEnorr und Carte D'Or
dnd den melsten bekannt, doch welche Werte stehen hinter der
Marke Caterfine?

Hinter elner Marke steht immer ein Yersprechen. Was dilrfen
Sle glch von Cateriine erwarten und 'UJ'E.'[‘IJI:IJ. zollten Sle garade
diezer Markevartransns?

Caterfine wird hdchsten Ansprichen gerecht und Hefert
stehts den felnsten Geschmack.

HOCHSTER ANSPRUCH. FEINSTER GESCHMACK. www.caterline.at

o

Caterline I"HALT

Frittaten, Flelschpalatschinken, Fletschstrudel,
Polentastrudel, Kasetnler-Kaspresskneidel, Schiiber, mH:'E
Linsen-Lathchen, | eherkniidsl, Tiroler Knidel,

GrisEknedel, Gemilse- Grieinocker] Selte 70-73

L e = IR LS B S
Linsen-Lalhchen, Flelschpalatschinken, Grommeiknidel Belte B0-87

Kmtuter Bolotschinl, Kise-Lauch-Speck Bolatschinl Spinot-Mozzareilo-Kntdel, Tomaten-
Mozzarelio-Knidel, Spinat-Kize-Knddel, Gemilsestrude] vagan, Splnotstrudal mit Tofu vagan,

Champignon-Frischkidse,
mmmmnmwmmmmm

e, DESSERT

Erdbeer-Topfenkntidel,
lenTopfeninde, Nougat Topren kntidel, Topfenknidel unpsflk, Selte 88-95

ﬁw H:LF Vertriehs GesmbH, A-raaz Finkofeld
tr Coterllne (dennffer Vass, Caterbined, Brockphotos, infect werbeogenner SmbH
DrurJ:- urnd Satzfehier vorbehalten.

7 CATERLINE B9



Caterline Sll PPE

&

des Chefkochs
Rezepte

KNUSPRIGES
LINSEN-LAIBCHEN

IN SELLERIE-KAROTTEN CREMESUPPE

»..

Zubereitung: Die CATERLINE Linsen-Laibchen laut
Angabe zubereiten. Beim Anrichten
der Suppe zuerst die Gemiisestreifen FRITTATEN 5. kg

KNORR Sellerie-Karotten Cremesuppe
Frittaten - Elerflddle - Pfonnkuchenstrelfen, tefgeknhit

laut Empfehlung zubereiten. : F
Die Suppe mit etwas Créme-Fraiche in den Teller gEh en, mit der SHPPE Wie housgemacht - hoher E-Antell -wie selbst gebocken - noch fainerer Schnkt - mi
PP ' EU.fgiEB en und das kI'lL].E]:_]]i"lg echier tsterreichlscher Butiter - blelben In der helfen Suppe Mnger blasfest

frisch gehackter Petersilie und etwas

' brat Li -Laibch fd
Konander abschmecken Karotten, R e L D I e L A

Gemiise setzen

I
—
—n
=
—
—
=o
q

- gelbe Riiben und etwas Sellerie in ﬂ:bmlrung:ﬂmbldﬂmpfm e f’;ﬁ“ﬂl E&T .-f:';‘;ew r’;b %

. 5 : . 5 A S d throwelle | o ) J || L | A | Sl L

~ feine Streifen schneiden und in leicht  Mit Petersilie und geriebenem Kren Artikeldr: (aalsode " Gt N Nt it Wi
- gesalzenem Wasser blanchieren. dekorieren und servieren.

©F CATERLINE 71
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72 CATERLINE T2

FLEISCHPALATSCHINKEN 25 kg . 100xca 2590

Dalgtechinke / Pfonnkuchen mé retnem Rindflelsch gefililt, tefgekithl
E-‘thge.-l.rr.lmte.Suppenﬂni‘-:rge herzhaft verfetnert mit Réstzwiebeln, Knoblouch,
Muajoran und Petersilie - Flelechpalatschin 'fe'n ervtrmen und mi helfer Boullion
oufgelan - auch ais Snack oder Vorspelss geelgnet - knusprlg frittlert beiiebe als
Fingerfood und auf jedem Buffat

T G A R, R

Zubereltung: Kombiddmpfer, Mikrowelle l:"?.‘,:*f: | st || | | | ey | :'__Z;:.-r

Artikelnr - faglsooy A e ® e Nt

FLEISCHSTRUDEL 35 kg tca. 90 x ca 209

Flelschatrudel, gebocken, geschnltten, thefigekithit

Typlech daterralchlzche Suppensinloge - noch dsterrelchlschem Criginalrezept - 2ln-
fach mi helfer Boulllon aufglefen und servleran - Geschmack wie hausgemacht - iaal
als Suppenetnioge filr Rindsuppen oder klare Gemilsesuppen

Zubereltung: Kombiddmpfer, e T T ey A T N T
Mikrowelie, Backrohr
Ardkelnr: faglsons

POLENTASTRUDEL 36 xgtca s0x ca.s00

Suppeneinioge, Houptspelse und Bealiage, tefgekithlt

Wle housgemacht - vielseftlg elnsetzhare Suppenetnioge und Belloge - portlonswelss
Zubereltung in nur 1 Minute méghich - ideal fur das A-la-carte-Gericht - vollkommener
Cenuss In der vagetarischen Kilche

A pgpte s el O

Zuberettung: Kombiddmpfer, e, R, ';C e
tkcrowelle, Backrohr ,.TE* wﬁ H )
M[Mfﬂ’.: r'ggul.ﬁl:l.ﬂ.i ':. "'\. L 4 "'-\.:l_--_l_.

KASETALER - KASPRESSKNODEL zx2xg ca.45x ca 45 @

Original Kospresskndidel, gebraten, tefgekilhlt

Cchmock!ger, knuspriger Taler aus Kartoffeln, Semmelbrot und Kdee - ausgewogene
Zusammensetzung hochwertiger Rohstoffe - raffintertes, aitbewdhries Rezept - scho-
nande Zubereltung - appetitiich poldbrounes Aussehen und deale Konslstenz - beilebt
ais Suppenetnioge und Hauptspekse - warmhbaitefihlgy und regenerierbar

Zubereitung: Mikrowelle, Fritteuse, .-.?-:l_"";*.--. P T _,:.'f«;;.__ .,» BT, AR, #
Kombiddmpfer, Pfanne | o | 056 || el || Ol |y \r _:___::u i
Artikelnr - faglaozo M o Ml Nheald Mo

SEHDEEHL 2x 15 kg ica. 140 Portlonen ¥ ca. 3 5tk)

Suppeneinioge, Hefoskihl
Locker, floumige Suppenainioge in Orlginal-Rautenform - erstmais als Tiefkohi-Elnkage -
Ceschmack wie hausgemacht - elnfache und schnelle Zuberettung

Zubereltung: Kombiddmpfer, TR, R e, R, A,
Mikcrowelle L R TN
Artikelnr: faglsoss ST o K P

P ke % _...,. I_..__ g \ _.\,
| -G TR RE e

LIHEEM-LMEEHEH 4x1.2kgiro. 20 ca. 60 )

Linsen-Latbchen als Suppenelniage, gebraten, tefgekithl

Mit Tomaten und Kokosmilch varfalnert - Idaale Alternative zu Flelschoerichien - aus-
gezelchneter Geschmack - retch an Protetnen - palmdifre! - befiebtes Trendprodukt -
viglzeltly elnsetzhar - In kilrzester Zeft servierfertly - elnzaln gefrostet und somit exakt
kalkulterbar

Zubereitung: Mikrowelle, Ffanne,
Fomblddmpfer
Artikelnr: faglsogo

LE EEHH HDDEL 3X2kgica. 50X ca 404)

Suppenelnlage, rob, tlefgekithiz

Gschmackige Suppeneinioge - Cualltdt und Geschmack wie housgemacht - lockere
Konsistenz - enzein entneh mbar - servierfertg in 12 Minuten - Zek- und Kosteners par-
nis tinder Fertigung - konstant in der Opdlk und Im Geschmock

Zubereitung: Kochtopf (R gy, A, R, S,
Kombidampfer - - _:_.gg.!:‘f:{__:: el | |ty ) [Saar ]y

Artikelnr - faglsoz S 7 N i 1

TIR“LEE I{Nﬂ DEL 3x 2kgloa. 50x0a 40g)

Suppenelnioge, Hefgerdhli

Mt wrzigem Speck versetater Semmeiknddel - oromatisch gewtirzt - mit echter Butter
versehan - ideal als .Suppane:uuge schmeckt w e housgemacht - elnzeln entnehmbar -
genae Kostenkontrole - keln Waren- oder Zutatenverlust

-:-:;' !""i'. P e “U R ML
Zubereltung: Kombddmpfer, Kochtopf, Kessel ;i: [ s || =l |
Artikelnr: faglsofs S S e

GHIESSH "IIUDEI. sx1kgica zoxca s0q)

Griefknadel als Suppenetnioge - Ballage - Dessart, Hefoerdhl
Extra floumig - wielsaltly elnsetzhar - wie hausgemacht - bellebt als SUPPENEINLAGE
und BEILAGE - fein buttriger Geschmack - s0fer Troum mé Zuckerbrtsel und Frucht-

splagel

...:E\...I T, AR, ._.:_.'.','L-\._. SR S e,
Zuberettung Kochtopf | | ) S ] g W) e )
Artikelnr: faglsosn RIS S el e, TR

GEMUSE-GRIESSNOCKERL 41,65 kg (e s0xca 33

Locker, fiaumige Suppenainiage aus felner Gemise-Griefmasse, tizfigekithic

Ideai als schmackhofte Suppeneinioge filr Rindsuppen oder klore Gamilsesuppen -
felner, abgerundeter Cemitsageschmock durch Karotten-, Sallerke- und Brokkoll-
stilckchen - locker flaumige Konslstenz - appet&lich goldgelbes Aussehen

Zubereitung Kochtopf TR R, R T R,
Eomblddmpfer, Mikrowelle | $ ﬁﬁf" Gl | 0
Artikelnr: faglsoio AL T T T

Caterlline SU P PE
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i

* Hohe Qudlit

RAVIOLI FUNGHI < x:xg

Elertelgwaren mi Pilz-Filllung, tiefgekithit

Mit Pllzen gefillite Telgtaschen, dle ouch noch dem Kochen elnen intenslven, aber
angenehmen Plzgeschmack bewahren -echt itallenische Elertedqware - ideal for die
Werwendunyg in der Grofkiche, ergiebig und kochstabd - wielseltlg elnsstzhar - etnfoche
Zubereitung - bellebte Geschmacksvariante

4
Zubereltung: Kochtopf @ @
Artikelnr: faglangy :

TORTELLONI TRICOLORE KASE 3xzxg

Telpwarenspezialitit mit Kdse-Fitlle, worgekocht, tefgekithit

Mit Kase gefitlite, bunte Telgachietfen, die auch noch dem Kochen etnen intensiven, aber
angenshmen Kdsageschmock bewah ren - gefitllt mit Ricotta, Mozzare fa und Kize -
ideal filr die Verwendung In der Grofikitche - vlelseitlg elnsetzhar - elnfoche Zuberet-
tung- bellebte Geschmocksvarlante

g :ﬂ' ;.
Zubereitung: Kochtopf Kombiddmpfer, Keasel ﬂ? @
Artikelnr.: foglgosT =

TORTELLONI RICOTTA SPINACI 5xzxg

Eiertelgwaren milt Rlcotta-Splinot-Fallung, tiefigekithit
Ideal fitr dle Verwendung in der Gro@kihche, ergleblg und kochstabil - wielse|tig elnsetz-

bar- einfoche Zuberaltung - beliebie Gaschmocksvariante - ttallenische Telgschledfen
mit defikater Ricotta-Spinat-Fitlle - ideal filr das A-lo-carte-Geschaft, dos Bankete-
Cotering und exkiusive Buffets

®SeeO
i m—— (@B &

SR

AL

ABANAAAY




des Chefkochs
Rezepte

GRIESSKNODEL

MIT GEBRATENER ENTENBRUST UND SUSSKARTOFFELCREME

¥ Zubereitung:

Angetaute CATERLINE-Grieffknodel flach driicken und in Ol beidseitig anbraten.

7 2 Die sous-vide gegarte Entenbrust ebenfalls in O] beidseitig jeweils 4 Min. anbraten. Fur

e

- die SuBkartoffelcreme Zwiebel anschwitzen, SaBkartoffeln dazugeben, mit WeiBwein

abloschen, kurz einkochen, Obers dazu, danach weichkochen, abschmecken und mixen.
- SuBkartoffelcreme auf Teller streichen. AnschlieBend die Entenbrust in Scheiben

i echneiden und auf die SliBkartoffelcreme platzieren.

* Die gebratenen CATERLINE-Grie[Eknodel dazugeben und mit Radieschen und Krautern
ausgarnieren.

KAISERLICHER SEMMELKNODEL :x2xg (ca 100 xcu. 20g)

Klazssischer Semmelknddel handgeroilt, tefgekithle

Yon Hand geformite und gerolite Kndde! aus Welf brot-Semmetailrfe - besonders
locker-flaumige Konslstenz - unrageimdiige Form - hausgemachie Optilk - gut gewilrzt
mit frischer Petersiile - elnzein gefrostet - ledcht portlonlerbar und exakt kalkuflerbar -
etnfoche Zuberaliung

Zubereitung Kochtopf Kessel, Kipper, L T
Eombiddmpfer $ || 6| ez fi] (o e,
Artkelnr: (palsoss A N N Naemd

HMSEHL'EH EH SEMMELHHUDEL 2x36kgica 30xcmi12og)

Elasstscher Szmmeikn#del handgenolit, Hefoskohit

Vion Hand geformie und gerolte Kntdel aus Welkbro-Semmealwirfal - besonders
locker-loumige Konsistenz - unregelmad flge Form - hausgemochite Optlk - guit gewtirat
mit frischer Petersille - elnzaln gefmoatet - lelcht portlonierbar und exakt kalkwlerbar -
alnfache Zuberaltung

Zuberettung Kochtopf, Kessel, Fipper, G, ,,-;_&.5} L,

Kombéddmpfer | $ | st | (flearl (o )
Arcikeinr.: faaliosg W

g Rm.-__.-* K
SERVIETTENKNODEL GESCHNITTEN 5x: kg (ca 20x ca s0.9

Servlettenknddal mit Brotwilnein, gekocht, geschriten, tiefigekithit

Derfektals Bellage - 50 g Knddel in Schelbenform @ 50 mm - ohne EENummern - ohne
Zusatzstoffe - mit Petersiile und echier Butter warfelnert - elnfache Portlonlerung -
exakte Kos tenkalkulotion - elnzein gefrostet - etnfiache Zuberatung - Premiumaqualitit

JMIRRIL

'" .-.‘:» l.-"u"r Y I.-' '{x_ -".Z'u:.:x_
Zubereltung: Kochtopf Komblddmpfer, Milrowelle ﬁ-‘.: II ) AT T
Ardkelnr: foalao7s "‘*-'J i -'.-" Wiy 1_.-"'

H””SFEH-HRDHETTEH 4 X2 kgioa. mrxon 18 g

Kortoffeikroketten, vorgebacken, tiefgekithiz =

Knusprige Kortoffelkroketten in Zopfen-Form - ideal zu Gebratenem, Wildgerichten =

und Rogouts - elnzein entnehmbar - exakt kalkuilerbar —

——

—ll

—

e =0

Zubereltung: Fritteuse, Kombiddmpifer, T AR NI, G, =
Backafen P st {-m i ur
Artikelnr-{pa)sozy e T e N

POLENTASTRUDEL 36 g ca. sox ca. 409

Suppenelnioge, Houptspelse und Beliage, tefigekithlc

Wle housgemacht - wielsettlg elnsetzbare Bellage und Suppendnloge - portlonswelss
Zubereltung tn nur 1 Minute magiich - ideal filr das A-la-carte Gericht - vollkommener
Genuss In der vegetarischen Kilche

L

=
=]
—=
o
—
o

Zubereltung: Komblddmpfer, e T T
Mikroweile, Backrohr ;‘E;% "l .'h,:'_ .%ur II'I;?J‘LI
Artikelnr: Irmllﬁ.i b, 'I "i" _'_-\.l_-'_.-". "‘-\.-'\-n‘l- T .\:.-"
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HOCHSTER ANSPRUCH
KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS :2x25xg¢ca 5|:-xm.5|:'gl- FEINSTER GESEHMACK

Lalbchen m felner Kasenote, vorgebacken, tiefgekithit

Fielechinses Medalilon mit Gemilse, Kdse und Hirse - Optik wiz hausgemacht - qut
slchibare Karottenstiicke - In 4 Minuten servierfertly - elnzaln gefrostet - kelcht
portlonlerbar - exakt kalkullerbar

Zubereitung Frittense, T, R, i
Kombiddmpfer, Dfanne 'IEl*H%: [ !!iixl'l ’:ﬁlff:‘ :.‘.'i,ir'_\l
L o N N

Arckelnr.: f9aliozs

GRI ESEI‘:HUDEL 531 kgica zox oa. 50 g

Griefknddel als Suppensiniage - Belloge - Dessert, tiefgekithit
Extra flaumig - vielzeitlg einsetzhar - wie housgemacht - beliebt als SUPPENEINLACE
und BETLAZE - feln buttriger Geschmack - sifer Traum mit Zuckerbrdizal und Fruche-

splagel

G, R PR AN, | e, D,
Zuberettung: Kochtopf L) (et (| (v | (A (s
Artikelnr.: ioalgo8 s L S Nt Vi N

HI]STl-TM.EH 2x25kgia 7ixca.3sqg)

KartoffelTaler, vorgebacken, tiefigekithit

Hochwertlge, geraffeite Kartaffein in Talerform - vielsaitige und schnelle Zuberettung -
bestens geelgnet zu kurz Gebratenem, Geschnetzeltem und Braten aller Art - lelchies
Kalkulteren durch Portlonsangaben auff der Yerpackung - glutenfre! - perfekt filr dle
vagetarieche Koiche - ledcht portionlerbare Form - knusprige Konsistenz und goldbrou-
ne Farbe - rasche Zuberaltung auch won grofen Mengen

Zubereitung: Frittense, Pfanne, T T e L
Kombéddmpfer, Backofen - fj$ " “__ i ﬂ-;—';“u m ;:._'@E;.
Artilkelnr.: (oals0s3 W gt NS “at'l:-.’e!Ji b

EHEF-SP]“-ILE blanchiert 5x 1 kg

Elertelgware, blanchlert, Hefgeknhiz

Schtine, appetitiiche, geibe Farbe und ausgezeichneter Geschmack - orlginal Spdizle-
Form {wie handgeschabt) - innerhalb won Minuten servierfertly - ideal als Bellage zu
Gulasch foder als Houptspeke for Kdsespd el

L0

”'
E
=0
—
—=
'ﬂ'

Zabereitung Komblddmpfer, Kochtopf, (R, R,
anne o) | (o
Artikelnr.: (pal4oos R I

WOK-GEMUSE +xz5xg

WOK-Zemilse, Hefgekohit

Ausgzwihite Gemuse-Mischung mit Mu-Err-Plizen - ideal zu gebratenem Flelsch,
Flech oder Mesresfrilchten - perfekt filr dle asiotische Kilche - in 5 Minuten
servlerfertig

I

Ll

g

Zubereltung Wok, Dfanne o8 | )
Artikelnr: faglaoms e NP
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VON PROFIS -+~ _

Caterline bringt Innovation
und Flexibilitcit in Ihre Kiiche

ROTE RUBEN-STICKS « g t2xca. 240

Gemiise-5itbchen mit Roten Ritben / Ronden und Kirbiskern-Panade,

vorgebacken, tlefqekithit

Knacklg, bunt und woller Geschmack - 522 Rote Ritben in knuspriger Kilrblskem-
Panade - unverwechselbares Geschmacksariehnis - verfetnert mit Zwlebeln, Haort kase
und qusgewdhiten Gewarzen - auen golidhraun, innen saftiy - im Hondumdrehen
murberettet - perfekt als Snack, Bellage oder kreative Haouptspetse - hmhuft

Zubereitung: Backofer, Komblddmypfer, S
Dfanne, Fritteuse "‘?i;
Artikelnr: (oalston

EDAMAME-LAIBCHEN  xg(2xca2 k0 SCHUPFNUDELN :2x 25 kg

Lotchen f Tatschil aus Edomame-Bohnen, wvorgebacken, tiefgekithlt Schupfnudeln inschaner, kiossischer Form, blanchiert, tiefgekihit

Aromatisches Patty, welches den aktuellen Trends entspricht - vereint gritne Sojabok- Fener Kartoffelgeschmack und gusgezeichnete Konsistenz - in 1 Minute servierfer-
nen mit feln gertsteten Zwlebeln, bunten Poprika und einem Haurh Jalopefio - werfel- tig - echiine Nudelform - appetitliche, hellgelbe Farbe - ideal als silffie Houptspelse filr
nert mit Knoblouch, edlem Meersalz und ausgewadhiten Gewilrzen - reich an pflanzi- troditionelle Mohn+Nussnudein oder als Bellage zu gedunsteten und kurzgebratenen
cher Protel npower -ideal far Burger, Bowis oder als kregtiver Flelecheraatz Flelechgerichten mit Sauce

el

LA

HAUPTSPEISE

JWI

|

I,

JTHIRRA

VIR

Zubereitung: Backofen, Kombiddmpfer, Wy, S, SR,
Pfanne, Fritteuss WG| . Y Zubereltung: Kechtopf Pfanne
Artikelnr: faglamog T LI Artikelnr.: {galaoss
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Caterline HAUPTSPEISE
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GEMUSE-LAIBCHEN :x25kgca.s3xcas7a)

DPaonlerte Gemilse-Loibehen, vorgehocken,

Herzhafte Gemisemilschung mit etwas Kdse in knusprig panlerter Lalbchenfiorm -
vollkommener Genuss in der vegetarischen Kilche - rasche Zuberettung auch

von grofen Mengen - exakt kolkulierhar

EE.  ©E0086

GEMUSE-SCHNITZEL 225 kg (ca 33x ca. 759

DBanlerte Gemase-Schnltzel, vargebacken, tefgekithlt

Ideale Alternaotive zu Flelschgerichien - sleht aus wie housgemacht - ousgezeichneter
Geschmack durch fetne Gemilsemischung, die mit Rels, Kartoffeln und plkontermn Kilse
hormeonisch aobgerundet wird - besonders knusprig - in 3 Minuten
servierfertlq - elinzealn gefrostet und somilt exakt kolkulierbar

Zubereltung: Fritteuse, Komibi-
T GE08060
Ardkelnr: (galsors s/ g

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS :x25kgca soxca s0g)

Laibchen mit feiner Kisenote, vorgebacken, tefgekihle

Flelschioses Medalllon mit Gemise, Kise und Hirse - Opilk wie housgemacht - gut
sichthare Komottenstocke - in 4 Minuten servlerfertly - elnzefn gefrostet - leicht
portionierbar - exakt kalkublerbar

Zubereltung: Fritteuse Kombiddmpfer,

. F@EEO@

KARTOFFEL- KURBISKERN-ROSTI 23 kg tca. soxca.s0

Krtoffeimst] mit Kirbiskernen und Karottenstrelfen, vorfrittert, tefigek ahit
Hergesteflt mit steidschen Korbiskernen - grobe Struktur, unregefmifige Form wnd
Briunung -alnforhe Zuberettung im Kombiddmpfer, in der Fritteuse oder Pfonne -
etnzeln gefrostet, daher lelcht portionterbar und exakt kolkulerbar

KRAUTER-ROSTI 2x3 ko ca s0xca 50

Knusprige Kortoffel-Rastl mit elner Kriutermischung aus Petersiie und Kerbe, tefgekhlt
Uinregelmd@ige Form - Aussehen wie housgemacht - vorgebacken, in 3 Minuten servier-
fertig - etnzein gefrostet - fedcht portionlerbar - exakt kalkullerhar

Zubereltung: Fritteuse,
Pfanne, Kombiddmpfer
Artdkelnr: faglsozg

Caterline HAUPTSPEISE

UHSE"-LMBCHE" 4X1,2KQ (00, 20 X C@ 60 g

Linzen-Laibchen als Houptspelse, gebroten, Befigekahlt
Mit Tomaten und Kokosmilich werfelnert - Ideale Alternative zu Flelschgerichien - ous-

gezelchneter Geschmack - reich an Proteinen - palmifred - befishtes Trendprodukt -
vialzelthy elnsetzhar- in kilrzester Z et servierfertly - elnzeln gefrostet und somit exakt
kalkulerhar

R ®E®O

FLEISCHPALATSCHINKEN :z51g (ca.200xca 250

Paolatschinke / Pfannkuchen mit relnem Rindflelsch gefollt, tefpekahit

Gut gewnrzt - herzhaft verfetnert mit Rtstowisheln, Knoblouch, Majoran und Petersille -
auch als Suppenainkage, Snack oder Worspelse geeignet - knusprig frttlert belieht als
Ringerfood und auf jedem Buffet

P Y
i ®BOOO
Artikelnr: @mﬂﬂf P o oy DT

BHAH“ELK"“DELEIE kg fca. 30 ¥ od. 100 q)

Kartoffelkntdel mit Fillung ous knusprigen Grommeln, tiefigek ohit

Feiner, lockerer Kaortoffeltely mit wilrzig-plkonter Grommelfilile - als plkante Houpt-
spelse mit Souerkraut - Aussehen wie hausgemocht - in 15 Minuten serviecfertig -
etnzein gefrostet, exakt kalkuflerbar

e e @GO

SELCHFI.EISEHKHHBELEIE kg fca. 30 x ca. 100Gl

Kartoffelknddel mit Fulfung aus gesslchtem SchwelnefTetsch, tefigekihlt
Feines gesefchies Schweineflelsch umhollt von felnem Kortoffeltelg - mit Zwizbel und
Betersilie werfelnert - Aussehen wie housgemacht - tn 15 Minuten servlerfertly - elnzein

gefrostet, exakt kalkullerbar -als Houptgericht oder hochwertige Betloge

HAI.IDI-IHI.IHETHHII nﬂ.zxakg [C. 30 X Cd. 100 q)

Fetner, lockerer Kortoffeftely mit wiltrzig-plkanter Rauchwurstfitile, Hefgekihlt
Feiner Kartoffeltelg in Geschmack und Eonsistenz - warzlg plkante Rouchwuarstfilile -
wie hausgemocht -in 15 Minuten serwvlerfertiy - alnzeln gefrostet - exakt kolkuflerhor

Zubersitung: Eochtopf, Komb ddmpfer,
Mikrowelle
Artikelnr.: (oalgozz

LI

JUNURAIICY
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Caterline HAUPTSPEISE

SICHERES GELINGEN
UND RAI.IM FUR KREATWITAT

‘_.i'
r

KASE-LAUCH-SPECK PALATSCHINI 2 x2: g (ca 30.xca. g

Palatschinken / Pfonnkuchen mit Fdse-Louch-Speck-Filflung, tefgekithlt

Kridftiger Speck trifft auf zartes Louchgemise - mit aromatischem Kdse verfelnert -
Optik wie hausgemacht - schnelle Zuberedtung, in nur 2 Minuten serylerfertly - warm-
haltefdhig -elnzeln gefrostet, daher leicht partionierbar - exakt kalkuberbar

Zubereitung: Kombddmpfer, Backofen, Mikrowelle {ﬁﬁf: @ @ [ as)
Artikelnr (aals036 ey

5F| HA.T—HHZIA.HE I.I.ﬁ.- HHU“EI. 2x3 kg fca. 30 x oa. 100 )

Kortoffelkntdel mit Splnat-Mozzarefo-Filfung, tefgekahi
Ideales Gerlcht fir Vegetarler - als Houptspedse oder Bellage - felner, runder Geschmaock -
fetner, lnckerer Kortoffeltelg -elnfache Zuberedtung - elnzaln gefrostet - elnzaln ent-

®ED

Tﬂ HA.TEH- H UHAH ELH-HH DDEI. 2x 3kg(ra 30 x co. 1o g)

Kortoffetkntdel mit Tomaoten-Mozzareflo-Fillung, tlefgekihile

Ideales Gerlcht for Vegetarler - als Houptspelse oder Belage - felner, runder Geschmaock -
fetner, lnckerer Kartoffeltelg - elnfache Zuberettung - elnzeln gefrostet - elnzeln ent-
nehimbar - exakt kolkullerhar

Zubereltung: Kochtopf, Kemblddmpfer,
Mikrowelle s T *ﬂ‘* e
Artkalnr: foglaoés ||l3. l'hll_,,)l

SPINAT-KASE-KNODEL :x3.xg(ca. s6xca 35

G'schmackige Knddelvariation aus saftdgem Blattspinat und Cottage Cheess,
tisfgekahlt

Sleht ous wie hausgemacht - besonders softly durch Kombinotion won Splnat und Kise -
Semmetwitrfel und Edse gut sichthar - wielseltlg elnsetzhar als Houptspelse, Bellage,
Suppensinlage, einzein entnehmbar - exokt kalkulerbor

=

ORI

E

:
JU
010007 940613

Zubereltung: Kochtopf, Kombidtmpfer, Mikrowelle
Artikelnz: (salsos

(I
I01000TIRE0644

HAUPTSPEISE

JOMRMRRAL)

Zuberettung Kochtopf, Kessel Kipper, KomBdidmpfer
Artikelnr.: {palgobo

SO

B4 CATERLINE

ZUCCHINI-KRAUTER PALATSCHINI 2.x2: kg ca.30xca g

Polatschinken / Pfannkuchen mit Zuochin-Eriuter-Foffung, Befgekohit

Zaorte Zucchinistitckchen - mit mediterranen Krtutern wie Thymian, Bosfllkum, Peter-
slile exquislt verfelnert - wilrziger Geschmock mit Schlogobers /£ Sghne vollendet - in
gekdaoppier floumiger Palotschin ke Pfann kuchen - elnzeln gefrostet und somit exakt
kalkullerbar - etnfoche Zubereltung

st @O0R0@

GEMUSESTRUDEL VEGAN +,5kg (s x 5x ca 1500

Gemsestrudel gezogen, gebacken, geschnltten, Hefgekithlt

Felne Gemitsemischung mi Homanesco-Riechen, Babykarotten, Blumen kohl und
roden Bohnen - umhitllt von knusprigem, gezogenen Strudeftely - ideale Engdnzung zur
veganen Kilche - als Houptspelse mi Solot oder als Bellage zur Flelsch+Gefligelgerich-
ten - zu 5 Elnzelstilcken je 150 g werpackt - Premiumgualitet

Zubersttung Mikrowelle Kombdddmpfer
Artikelnr.: (palo7T

JHINRAN
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SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN :5kg(sx5xcaisog

Splnatstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tefgekahlt
Herzhaft foscher Blattspinat und dsterreichlsche Tofu-Wiltrfeln umbhbifle von knusprl-
gem, gerogensn Strudeftag - mit Ofivend] verfetnert - 1dagl filr die wvegaone Spelse karte -
artelgen im Geschmaock - lelcht portionderbor- zu 5 Elnzelstilcken je 150 g verpockt -
Zuberettung Mikrowelle, Kombidampfer

Premilumgualitd e
ity E®O

SUSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN <5k xsxcas0w

Stlkartoffelstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, Hefgekihlt

Frizcher Souemampfer und kdstliche Sigkartoffel umbitli von knusprigem, gezogenen
Strudeftedy - palmiifred- deal for die vegane Spelsskarte- artedgen im Geschmaock -
lelcht portionierbar - zu 5 Elnzelstitcken je 150 g werpockt - Premiumaqualitdt

Zubereitung: Mikrowelle, Eomblddmpfer
Artikelnr: fagleofs

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN 5196 xsxcais00)

Kichererhsenstrudel, gezogen, gebocken, geschnitten, tiefgekithit

Kichererbzen werfetnert mit Tomaten, Zwlebein, Olivenal und wielen hormonisch ab-
geschmerkten Gawirzen - umhift won knusprigem, gezogenen Strudaltelg - redch an
Ehwelll und Balloststoffen - schnefle Zuberettung - exakte Kolkulotion - palmiifrd - ideal
fur die vegane Spelsefarte - artedgen im Geschmack - ledcht portionierbar - zu 5 Einzef-
stidcken je 150 g verpackt - Premiumgualitat

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidfmpfer fi$t'@®®
] Wwe
Artltdm.ﬁml'g z _.-“I
POLENTASTRUDEL 36 xg(ca soxcasog
Suppensinirge, Houptspelse und Bellage, tefigek ahit
Wie housgemacht - wielsaltig ﬁnaetabur-uh’&mrptfﬁmmt Saiat - portlonswelse

das

Zuberaltung in nur 1 Minute maglich - (daagl filr o-oarte Gericht - vollkommener
Genuss in der vegetarischen Koche

., @O

ROSTISCHMANKERL CHAMPIGNON-FRISCHKASE

3x3kgica s0xca éogl

Rastischmanker] / Ristl-Rolle m& Chomplgnon-Frischkdse-Filfung, Hefigeknhl

Ideai ols Houptspelse mit frischem Blottealot - leichtes Kolkulieren durch Stitck-Angabe
auf der Verpockung - elnzeln entnehmbar - High Convendence - schnelle und elnfache
Zubereltung - Zubereltung chne O im Kombiddmpfer mighich

iddmpjfer
Artikelnr.: fagldoga

Caterline HAUPTSPEISE

ROSTISCHMANKERL FRISCHKASE-KRAUTER

3x3kg(ra 50xca. 60 g

Rtstischmanker] £ Rtisti-Rofle mit Frischkise-Kriduter-Fillung, tiefgekithi

Felnster Frisch kdse umhitlt von knusprigem Ristimante - hervorrogend als Houpe-
spelze mit frischem Blottsalat - ledchtes Kalkulieren durch Stitck-#Angabe ouf der Verpa-
ckung - High Convenience - schnelle und einfoche Zuberettung - Zuberegtung ohne O

im Kombidtmpfer meghich

Fritt -._.1I'r|h. S _
Komblddmpfr e ) [ ey
Artikelnr.: (salgoso s g y

ROSTISCHMANKERL SPINAT-HIRTENKASE

3x3kg(ra 50xca. 60 g

Rtetiechmanker] £ Btstl-Rolle mit Spinat-Hirtenkdse-Folfung, tiefgekihi

Bestens geelgnet fUr dle wvegetarlische Koche - elnzeln entnehmbar- leichites Kolku-
Heren durch Stoick-Angabe auf der Verpackung - High Convendence - schnelle und
einfache Zuberaltung - Zuberettung ohne 01 im Kombidampfer miglich

Znbereltung: Fritteuss,

== OO

HA ISEHSEHHAHHH 6,6 kg (ca. 20 x 00, 330 g)

Elerpfannkuchen mit Bosinen, gebocken, zertalt, tefgekithit

Lowcker-flormiger Kalserschmarrn, goldbrawn gehocken - housgemachte, schine gold-
getbe Optlk - in 2-4 Minuten (Mikrowelle servierfertlg - ketne Hantlerung mit £ und
Schnes

prp——- ®EO@

KAISERSCHMARRN :x:25ig

Elerpfannkuchen mi Rosinen, gebacken, zertellt, Hefpekahit
Lockerflaumiger Koterschmarm, goldbraun gebacken - housgemachte, schine gold-
gelbe Optlk - in 2-5 Minuten (Miknowefle) servierfertly - kelne Hantlerung mi El und

EOD

KAISERSCHMARRN MIT TOPFEN & VOLLMILCH 2x25kg

Elerpfannkuchen mi Topfen und Vollmilich werfainert, gebacken, zertell,

ti=figeknhit

Traditionsgericht der alten Wiener Kilche new interpretiert - noch lockerer, noch
flaumiger - frische Wolmilich und felner Topfen veredein den kalserlichen' Geschmack -
ohne Rostnen - Premiumgualiidt

oy )
Zubereltung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidimpfer
i FEO®

Zubereltung: Mikrowelle, Pfanne, Komblddmpfer
Artikelnr: {palwoos
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WENN DAS
KEIN SCHMARRN IST

Elerpfannkuchen mit Topfen und Volimich verfetnert, gebacken, zertel,
tizfgaknhit
Trad#lonsgericht der alten Wlenear Kilche neur Interpretlert - noch lockerer, noch

ahine Rostnen - Premiumagualitdt

.f,‘-""ﬂ-g« f-uf-l:h, ¢ *'{3 T
Zubereltung: Mikrowelle, Pfanne, KEomblddmpfer i ﬁ# w6 || II.- 1..!'
Artikelnr: fgajiozo Pl | Pl 'H-H'-'Il""'-“-". x“':.—.-"’ o T

88 CATERLINE 7

KAISERSCHMARRN MIT TOPFEN & VOLLMILCH 2x25xg

flaumiger - frlsche Vollmiich und felner Topfen veredein den kalzerlichen' Geschmack -

Caterline DE SSE RT

HA'SEHSEHMAHRH 5,6 kg ca 20X o0, 3309)

Elerpfannkuchen mi Roslnen, gebacken, zarteallt, tefoskohit

Lockerfloumiger Kokerschmarm, goldbraun gebacken - hausgemachte,

schiine goldgeibe Optlk - In 2-4 Minuten (Mikrowellel servierfertln - kelne Hontlerung
mit B! und Schnee

1
1
i
1
3

T S R
Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne, Kombldampfer $ ik gLl o |
Artikelne: (oalmos S S N Namd

KAISERSCHMARRN zx25ig

Elerpfannkuchen mi Rosinen, gebacken, zartealit, tafoskohit

Lockerlaumiger Kokerschmarm, goddbraun gebacken - housgemachts,

schiine poldgeibe Optlk - In 2-4 Minuten (Mikrowels) servierfertlg - kelne Hantlerung
mit El und Schnee

L, .-"'-|.l‘-J.|;..“'H\ S, o,
Zubereitung: Mikrowelle, Bfanne, Komblddmpfer [ ?ﬁ?ﬁ' | -!Eﬁ- ﬂu, i :1 h.-l"'.l
Artikelnr: (galioo6 ¥ e Gl A

SCHUPFNUDELN 2x25 kg

Schupfnudein In schtner, kosslscher Form, blanchlert, tlefoskihit

Falner Kortoffeigeschmack und ausgezaichnete Konsistenz - In 2 Minute servierfertlg -
schiine Nudelform - appet&liche, heilgelbe Forbe - ideal als stifie Houptspelse filr
troditionelie Mohn-/Nussnudsln

I_.-"u-l.l "'\-H.. _.-'.-”'.'}‘\ _.:;:ih
Zubereitung: Kochtopf, Pfanne . |fﬁ?':| -:;:rf; A
Artikelnr: (gals056 M G

KNUSPER-APFELRADLN ¢x: kg¢ca 25x ca. 409

Apfelringe in knusprigem Backielg, tefigekihlt

Apfalringe aus frischen Tofeidpfein - mit Backtelg und Bice-Chips umhilit - fertly geba-
cren - besonders knusprig und safitly - schnall und etnfoch tn der Zuberefiung - Servlar-
vorschlog: Apfelringe mit Van!flesauce

L

Zubersttung Fritteuse, Eomblddmpfer
Arclkelnr.: foalioo

PRUF'TEHULEE zkgira. 6xca 500g)

Windbeutz! mit 45% Créme-Filllung, fefozkihl
Elnzigartiger Geschmock - exakt portonierbar - fix und fert!o zum Sereleren -2lnfach
aufiaien

G (TS,
Zubereltung Auftmuen | $’ --'5.?.*.'- |

Artikelnr.: (ool mws N, o Capn
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GEBROSELTE MARILLENKNODEL 418k s 30x ca 60

Topfen~Cuarkkntdel mit Marllienfrucht-Fullung, worgebriisalt, defgekithl
Lockerer, flaumiger Topfenkndde! mit fruchtiger Marlllen-Fitlle - worgekocht - idea!
ais sife Houpds pelse oder kizlnes Dessert - Kntidel elnzein entneh mbar - exakie
Kalkuiatlon - etnfoche Zuberaliung - sshrfruchtly Im Geschmack

Zubereitung Komblddmpfer, Mlkrawelle
Artikelnr.: foo)mog

ERDBEER-TOPFENKNODEL 4 x15kg (ca 30 ca 500

Topfen-"Juarkkntidel mit Erdbeerfruche-Foilung, tefoekhl

Lockerer, flaumilger Topfenknddel mit fruchitiger Erdbeer-Fillle - ideal als sils
Hauptspelze oder klelnes Dessert - warmbaltefihly - Knddal etnzein entnehmbar -
exakiz Kalkuiation -gealgnet fiir lelchte Vollkost - alnfache Zubereliung - sehr fruchtiy
Im Geschmack

Zubersitung: Kochtopf, Kombl ddmpfer
Arclkelnr.: (ool

HEIDELBEER-TOPFENKNODEL . x15 kg (c0. 30x ca.s0

Topfen-Cuarkkntidel mit Hesdelbeer-Fullung, Hefoskihi

Lockerar, flaumiger Topfenknddel mit fruchtiger Heldelbeer-Fille - 1deal als sifie
Hauptspelse oder klelnes Dessert - warmbaltefidhly - Knddel etnzein entnehmbar -
exakie Kalkulation -geslgnet fiir kelchte Vollkost - elnfache Zuberattung - sehr fruchilg
im Geschmack

F e LT
Zubereitung: Kochtopf, Kom b dimpfer DB e | e
Artikeinr: igalmi6 N e S

MARILLEN-TOPFENKNODEL » x15kg kg tca 30xca.50d

Topfen-'Cuarkkntdel mit Aprikosen-Foiiung, tefoskohit

Lockerer, flaumilger Topfentelg - ausgeralfie, sife Aprikosen bilden den Kern des
Kndtidels - warmhaltefihig - elnzeln gefrostet und somit exakt kalkullerbar - elnfache
Zubereltung

.-\..'.' ':':::'"\-_ :_-.:.|.'I:~ _,:mtlr 3
Zubereitung Kochtopf, Komb didmpfer =
Artikelnr.: (gal w7 L T

i

HDUEAT-TDPFENHHUDEL 4¥15k] O, 20X 00, 50 )

Topfen-Cuarkkntde!l mit Nougotcreme-Fililung, tefgerithl

Lockerer, flaumiger Topfentelg - zartschme!l zende Nougatoreme mi gerebenen Ho-
szinllszen warfelnert - sleht ous wle housgemacht - warmhaltefithlg - elnzein gefrostet,
daher lelcht portlonierbar - exakt kalkulerbar - elnfache Zuberaliung

G, BT,
Zubereitung Kochtopf, Kombtdttmpfer Cade) [ st |
Artikeinr.: (oalioss N

THPFENHHHDEL s4x15kgica soxca s0g)

Topfen-\Quarkkntde! ungefollt, Hefosknhit

Lockerer, floumiger Topfentely - hausgemachte Cualibdn - warmbaltefdhig -2lnzeln
pefrostet, daher lelcht portlonerbar - exakt kalk wlerbar - geelgnet filr ledchte Volikost -
etnfache Zuberaltung - belebt als sife Hauptspelss und Dessert

Zuberetrung: Kochtopf Kombiddmpfer ("™ st
Artikelnr- faoliom M A Sl A

WEICHSEL-TOPFENKNODEL 41549 (ca 0xcu. 509

Topfen-"Quarkkndde! mit Soverkirschen-Fililung, tefigekithlt

Lockerer, flaumiger Topfentely - exguisite Klrschen-Filllung - slehi aus wie hausge-
muacht - warmbhaltefihig - einzeln gefrostet, dohear laicht portionierbar - exakt kal

kulterbar - geslgnet fir kelchte Vollkost - elnfoche Zubereliuing - lelcht stwerlich im

Geschmack

: |".' -_::_:. -.._-'l.-. \ ..'.:.-. . J
Tubereitung: Kochtopf Komblddmpfer - = R A
Artikelnr: (gajmzo Ml MR N

IWETSCHGEN-TOPFENKNODEL 425 kg (ca. 50x ca. 500

Topfen-"Quarkkntidel mit Dwetschgen-Fillung, Hefoskihl

Locker, flaumiger Topfentealg - fruchtige Zwetzchgen-Follung - sleht aus wle hausge-
macht - elnfache Zubereltung - regenerlerbar - warmhaltefdhig - elnzein gefrostet,
somit exakt portionlerbar und kalkuilerbar

Zubereltung: Kochtopf Ecmblddmpfer | i:"iﬁ_. I |
Ardkelnr: ooz T T

EH'EEEH "-"][]El. sx1kgira zoxca 504q)

Crieflkndel als Suppenetnioge - Balloge - Dessert, Hefoekohit

Extra floumilg - vielseltlg eln setzbar - wle housgemacht - beftebs als SUTEREN ENLACE
uind BEILAGE - feln buttriger Geschmack - sitfer Trawm mit Zuckerbrtisa! und Fruchi-
splegel

AU, o Ty T LT
[ g Sy SR, Ny e
Zuberetmng: Kochtopf - VM0 L el | iy | A, (L)
Artikel nr- fagleof: e B S onan ) N Nbml NS

EEHMH "“][]EI. 2x38ky 32X 20XCa 170 g+ 400 § Mohn-Zucker-Zemisch)

Germinédel mit Powidlfoile und Mohn-Zucker-Gemisch, vorgekocht, tiefgekithiz
Mehlzpelzenspeniallttt aus flaumigem Germtalg - pefillit mit felnstem Powld! aus dem
House Darbo - elnfache Zuberettung und warmhaltefidhig - 2in unverkennbarer dster-
reichischer Klassiker der Wiener Kilche

Ry B R
Zubereltung: Mikrowelle, Kombidimpfer (s {6 e [
Artikelnr: I'-Q'Q;'Il:lﬁﬁ N -a.:-..::._-:‘- T -
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MISE EN PLACE
FUR PROFIS

Die ideale Voraus ung
furaufriedene Gaste*l =

Caterline DE SSE RT

APFELSTHUDEL 45kgiexca vsoq)

Apfelstrudel gezogen, gebacken, Hefgeknhit

Unverkennbarer Apfelstrudel mit handgemachter Fitlle - unverglelch bare Cualitdt -
Apfel in Schelben geschnltten - mit Butter verfelnert - Manufoktur-Produkt -
etnzigartige Rezepturen - ungeschnlitzn ohne Rosinen

. o - = y s
__..- Zubereitung: Komblddmpfer | A 900 | GAALE | A
e R Artikeine - (oalioa S N NEER N

TOPFENSTRUDEL 45k06x5xca. 1500

Topfen-Quarkstrudel gezogen, gebacken, geschnltten, tlefgekihlt
Einzigartige Rezeptur - geschmaockiich unverglelchbar - chne Bosinen - von Hand
gemacht - etnzein entnehmbar - schrell und elnfach

=
.":5“ "-'.-:._ f"'ii.“-flkl- .":-:' |_x_ .__.::...h'-::__ _::l
Zubereitung: Mikrowelle, Kombidampfer | ﬁ: | | MG -’:u. A |

Artikelnr.: (pghmsa A G N e

HAFUI"'IEH 25kgc@ 25X ca 1oog)

Flaumig-saftiger Mint-Nusskuchen In Darlol-Form, tefgek ihit

Idaal zum Eaffes oderals sofer Snack - wie hausgemocht - alnfache, slcheare und
schnelle Zuberaltung - htichste Convenlence - tn1 Minute servierfertln - aromaverslegei
und lelcht portionierbor, da elnzeln verpackt - exokte Kostenkolkuiation

I, AT i,
Zubereitung KEombiddmpfer, Mikrowelle | ) L. | s |
Mrlﬁe’tﬂrl"wmtﬂ b R ""-u-l_‘\n';.l_'f-" e r_'..-"

- SCHUHULADE-HUSS-HUEHEM 25 kgica 25 % 00, 100 )

Saftiger Schokolode-Nuss-Kuchen , tefgekithle

Warmes Dessert - mit gerlebenen, felnen Nissen und zerlossener Schokolade zuberet
tet - idenl zum Kojfee ader als stifier Snack - wie hausgemach - elnfache, sichere und
schnelle Zuberaliung - htchste Convenlence - in1 Minute servierfertlg - aromaverslegeaiz
und lelcht portionlerbar, da elnzeln verpackt - sxakte Kostenkaofkufation - mit etwas
Schokosouce und Schiagobers®Sahne servieran

DESSERT

U, AR, TR, R,

Zubersttung: Kombdtimpfer, Mikrovelle £y 1 1M86| |3 A (et
A.l'ﬁ'j:?iﬂf r';sl.uﬂl?; o SlTETC "'H. L1l .-" kL
APFELETH” DEL 5 kg (ra. 36 X ca. 140 g) TDPFEN”“ EHEHL X125 kg (Ca s0XcO.25G)
p—
ol Apfelstrudei gezogen, gebocken, tefgekithlc :.’bpfe'nm;r_lf.ert-"ﬂlu:rr}ckn-ndei tlefgekithit |
- Unwerkennbarer Apfeistrudel mit handgemachier Fuile - unvergieichbare Qualkat - Lockere, flyumige Tapfennocker! - siehtaus wie hausgemacht - gut warmhaltefdhig - ——
= Apfalin Schelben geschnitten - mit Butter verfainert - Manufaktur-Produks - elnzein gefrostet, doher leicht portionierbar - exakt kalkuierbar .
- elnzigartige Rezepturen - geschnitten mit Rostnen ="E
= ==z
Zubereitung: Kochtopf, Kessel (T A TR, i, .
Zubereitung: Kombédidmpfer Kombiddmpfer, Mikrowelle | ) e | qif ]
Artikelnr: faglioos Arckelnr.: fealioza M MR NIl
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LUTTICHER WAFFEL 106 kg (ca. 36.x ca. 55,9

Wafel qus Hefetelg, gebacken, tefoskihlt
Dieze Spexialitdt aus Hefetelg, In traditionalien Formen gebackern, hat elne besonders

felne Karamelinote und st auch optisch eln wahrer Leckerblszen - ob zum Frihstilck,
als Deszert oder schneller Snack fir swischendurch -die Waoffel 1st in 2 min, serelerfertly
und [lefert stets eln perfektes und authentlsches Ergehnis

I-___.I-."',\;&_ -'.'.:';“.':r“".l __.:: ‘L
Zubereftung Aufrauen, Mikrowelle, Backrohr I_Jﬂ-'.: 1 !'ﬁ-:-' [nd
Artikelnr.: (oalio3s Mt

CHEFEE f FALATSCHIHKEH 28kgfoxca soxca fogl

Unpefililte Palotschinken £ Crépes, gestapelt, tefgekithlc
Houchdilnne ungestifie Polotschinken - 0 o0, 24 om - schmecks wie selbst gemocht -
stlE oder plkant belegbar - tolle Basis fir Elgenkragtionen afler Art

-

RS R,
Had LG wer |

P 7 LR Tl

Came® N Nnem

Zubereitung: Auftauen, Miknwelle, R, AR S, e,
Kombiddmpfer, Pfanne | g | W86 dlean B | ae
Artikelnr: (gglioos s e g

NOUGAT-NUSS-PALATSCHINI 2 x105xg(ca. 30x ca s

Palatschinken # Crépes mit Nougatcreme-Nuss-Fitllung, tefgekithl

Felne Nougatcreme, abgeschmeckt mit gerdesbenean und gertisteten Wain Gssen umhoiit
von gekiappten, goldgeib gebratensn Palotschinken  Crépes - elnfoche Zubereltung, In
nur z Minuten servierfertlg (Ml kroweilel - schnelle Zubereliung von grofen Mengen tm
Fombidampfer - sehr gut warmbaltefdhig

, _.-',‘-ui': P T T Y

:-';:-_'u Fig, y Tr 3
Zubereitung: Kombiddmpfer, Mikrowelle | :{c‘_- | w56 | _.'_l:;:l'_.__:::_: o ASF
Artikelnr: faglion N A St W NG

WALDBEEREN-PALATSCHINI 2x 105 kg (ca. 30 x ca. es @

Dalgtzchinken / Crépes mit Woldbeeren-Filiung, Befgekahit

Coldgeib, gebratens, gekioppte Palotschinken / Crépes gefitlit mit elner saftigen
MEchung aus Brombesren, Haldalbearen, Johonnlisbesren und Himbasren - dnfache
Zuberettung, In nur 2 Minuten serverfertly (MIkroweils) - schnelle Zubereltung von
grofen Mengen Im Eombiddmpfer - sehr gut wormhaltefihig

-

AW ey
| Ffnatr ¥ [ 2

Zubereltung: Kombiddmpfer, Mikrowelle ] R L .8
Artikelnr:foalioes Y T T

TUFFEHPALI’(TSEH IHKEH 2x27kgioa 3oxca gogl

Falatschinken mit Topfen-"Cuarkfitlung, tefgekithlt
Klassisch geroile Topfenpaolatschinken mit besonders cremiger Topfenflie - mit Ros!-
nen verfelnert - schnelle Zuberettung - elnzein entnehmbar - exakt kolkulierhar

e . —
i L N P

Ny

%

P N LN e
Zubereitung Kombidampfer, Mikrowelle Backrohr | 55 || 856 || aer | 1Taar)s
Artikelnr- fagliozs o e D, N

PANCAKES

GEBACKEN UND TIEFGEKUHLT

DER AMERIKANISCHE FRUHSTUCKSKLASSIKER
MADE IN AUSTRIA!

oL Caterfing Produkte zind im Grofhandalund dher den
u | Foed Vertrieh von Unilever Food Solutions erhdalthich.

PAH [:AH.ES L4 kg fco. 40X ca. 35 )

Dancakes, Pfannkuchen, gebocken, tefgekithlt

Amerlkanlscher Klgssiker - Madeln Austria®- werzehrfertge Pancakes - elnfoche und
perferte Kolkuiation - ideale Ergdnzung fitrdas Frohstocksbuffet oder die Els- hoa
Dessertkarte - Optlk und Geschmack wis selbst gemacht

Zubereitung: Auftauen, Backrohr, TR R R, e,
Kombidtmpfer, Mikrowelle (g™ |t (deany) ()
Artikelnr: (galo50 AP N L

Webshop: wwwaunileverfoodsolutions.at

= CATERLINE

S

]

1
—r

1
—
— -]
—
—
_—
==




KNUSPER-APFELRADLN ¢x:x5(ca 25xca 400

AU A

Apfelringe in knusprigem Backtelg, tefgekithlt
Apfeiringe aus frischen Tafeldpfeln - mit Bocktelg und Rice-Chips umhillt - fertig
gebacken - besonders knusprig und saftiy - schnell und elnfach in der Zuberaltung -
A Serwlervorschiag: Apfelringe mit Vandllesauce
STILSICHERE HAPPCHEN PEOEE
Fubereitung: Fritteuse, Kombidampfer [ | o S
e P - # 'ﬁﬁﬁ' =V
FUR JEDEN ANLASS PROFITEROLES 10 cc x5
Windbeutel mit 45% Créme-Filflung, tlefgekithlt
Einzigartiger Ceschmaorck - exa ki portionderhar - flx und fertly mrm Servieren - elnfoch
auftauwen
Zugreifen und

JIIRMRIT

geniefsen zurng e ®ED

FLEISCHPALATSCHINKEN :5 kg ca 100 x ca. 25 9

Paolatschinke / Pfannkuchen mit reinem Rindflesch gefullt, tefgekuhilt e -
Gut gewilrzt - herzhaft verfelnert mit Ristowiebeln, Knoblouch, Mojoran und Peter- & v
sille - als Suppenetnioge, Snock oder Vorspetse gesignet - knusprig frittlert beflabt als % )%
Fingerfood und auf jedem Buffet Y,

e O LA CHIC)

f
A
. 'igir
LU

e
SCHINKENKIPFERL s x1.5 kg (ca. 36 x ca. 429
Telgiing mi Schinken-Fiflung, tlefgekahit - j
Uberzeugende Optik - sehr guter Geschmack - ideal fur Seminarpausen oder fir e f
Viorspetzen - beliebt als Fingerfood ouf jadem Buffet - elnzeln entnehmbar - genoue -
Dortions- und Kostenkontrole - etnfoche Zuberdtung 4 ' | @

VIR

N T . B
Zubereitung: Backofen, Kombidampfer ¢f$i'- @
Artikelnr: (salyoss _.--"'I % i
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EDAMAME-LAIBCHEN ; kg t2xca. 2100

Lobchen f Tatschil aus Edamame-Bohnen, worgehacken, tefoekithlt

Aromatisches Patty, welches den aktuelien Trends entspricht - verelnt gritne Sojoboh-
nen m feln gerdsteten Zwlebein, bunten Poprika und elnem Hauch Jalapefo- .-Er_r'e'
nert mit Knoblouch, ediem Mearsalz und ausgewdhiten Gewirzen - redch an pflanzit
cher Protetnpower - ideal for Burger, Bowis oder als kregtlver Flelschersatz

Zubereitung: Backofen, KEomblddmpfer, Pfanne e e W T Y
Fritteuss ?ii N6 aLE | R |
Artikelnr: (oaliog A T N N,

GEMUSESTRUDEL VEGAN 4.5 kg (s x5x ci 150 0

Cemilsestrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tefgek nhi

Felne Gemisemischung mit Bomanesco-Btschen, Bobykarotten, Blumenkohi und
raten Bohnen - umboit von knusprigem, gezogenen Strudeltzlg - Mdeale Erginzung zur
vaganen Kiche - als Houptspelse mit Salot oder als Belloge zu Flelsch-"Ceflilgeigerich-
t=n - zu 5 Blnzelstnocken je1s50 g werpackt - Premiumgualizds

By, (R, R,
Zubereitung Mikrowelle, Komblddmpfer || sk ) | $8 |
Artikelnr- faolaorT A CE N

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN .51 x5 xca. 509

Splnatstrudel gezogen, gebacken, geschnitien, Hefoskhlt

Herzhaft frischer Blattspinaot und dsterreichlsche Tofu-Wilrfeln umbilt von knusprl-
gam, gerogenan Strudeitedy - mit Citvend] verfelnert - ideal filr dle vegane Spelserarte -
arteligen im Geschmack - lelcht portlonlerbar - zu 5 Binzelstilcken je 150 g werpacks -
Dremiumgualibdt

LT _.-".-l- 5, .-":li;-'. o
Zuberettung: Mikroweile, Komixdampfer i LM | S
Artikeinr: faolsorg A NIl N

SUSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN 45xg(6x5xcas00)

Sofkartoffelstrudel pezogen, gebocken, geschnlitten, thefigekithlt

Frischer Squerampfer und kiistiiche Stikartoffe! umhoit von knusprigem, gezogenen
Strudeitely - palmalfrel - 1deal fir die veoane Spe!semn‘E - artelgen Im Geschmack -
ledcht portlonlerbar - zu 5 ElnzeistOcken Je 150 g werpackt - Premiumgqualitds

Zubereitung Mikrowelle Kombiddmpfer 2 L | (Al |
Artikelnr.: fool4088 T

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN .5k x5xca1s00)

Kichererbsenstrudel gezogen, gebocken, geschnltten, tefgekithlt

Kichererbeen verfetnert mit Tomaten, Zwiebeln, Oiivendl und vielen harmontsch abpe-
stimmtten Gawirzen umhilile van knusprigem, gerogensn Strudeitelg - relch an Elwedl
und Ballaststoffen - schnelle Zuberdtung - exakie Kaikulation - palmdlfre! - ideal filr dle
vepane S pelsenarte - artelgen Im Geschmaock - lelcht partionierbar - zu 5 Elnzelstilcken
Je 150 g verpackt - Premiumgualiat

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidd mpfer - - ..._::.:.'_..._':: -
Artikelnr.: faglso8a e DEE AT T i

LINSEN-LAIBCHEN s x12xg tc0. 20 x ca.600)

Linsen-Lalbchen, gebraten, Hefgerithl
Mit Tomaten und Kokosmilch verfelnert - Ideale Alternative zu Flelschoerichien - aus-
gezelchneter Geschmack - redch an Protd nen - palmiifred - baliebtes Trendprodulke -
vialealtly elnsetzhar - In kilrzester Zalt servierfertly - elnzeln gefrostet und somE exokt
koikullerbar

Zubereitung: Mikrowelle, Bfanne T T T T,
Fombldimpfer ,i.; gat S |
Artikelnr: faglsogo W T

KARTOFFEL-KURBISKERN-ROSTI 2.x5 kg ca.60x ca 509

Eoreoffeirtist mit Kilrblskernen und Karottenstrafen, worfrittiert, tlefoekiohit
Hergesteilt mit stzlrischen Korbiskernen - grobe Struktur, unregeimdige Form und
Erdunung - elnfache, geitngsichers Zubserealiung im Kombiddmpfer, In der Fritteuse
oder Pfanne - einzein gefrostet, daher lelcht portionierbar und exakt kolkullerbar

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, N W
FKomblddmpfer "EF s || | (el | n'-.n,- ]
Artikelnr: faglsozs G \me S NN

KRAUTER-ROSTI 2x3kg(ca soxca. s 0

Knusprige Kortaffel-Rtst! mi ener Knlutermschung aus Petersile und Kerbel, tefgekithlt
UnregeimiBige Form - Aussehen wile housgemacht - worgebacken, In 3 Minuten servier-
fertly - elnzein gefrostat - lelcht portionlerbar - exakt kalkullerbar

Zubereltung: Fritteuse, Bfanne,
Kom b ddmpfer
Artikelnr: foalgozg

H[IST'-TA LER 2x25kg(ca.71x ca.35g)

FaortoffelTaler, vargebacken, tiefigakithit

Hochwertlge, geraffeite Kortaffein in Talerform - wleisaltige und schnealie Zuberettung -
bestens geelgnat zu kurz Gebratenem, Geschnetzelitem und Braten aller Art - ledchies
Falkulleren durch Portlonsangaben auf der Yerpackung - glutenjred - perfekt filr die
vagetarische Kiche - lelcht portionlerbare Form - knusprige Konsistenz und goldbrou-
ne Farbe - rasche Zuberaltung auch won grofen Mengen

Zuberettung: Frittense, Pfanne, A R, Ty
Kombiddmpfer, Backofen ||| b | fieda TR -.:: -3:}
Artikelnr.: faalgoss S ot Ml W

WOK-GEMUSE 425k

WOE-Gemitse, thefgekithit

Auspewadhlie Gemise-Michung mit Mu-Err-Plizen - ideal zu gebraznem Fletsch,
Flech oder Meeresfritch ten - perfekt fur dle astatische Kilche - In 5 Minuten
servlerfertig

Zubereltung: Wok Pfanne
Artikelnr: fealaoTa
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Die wichtigsten
Piktogramme auf
einen Blick

? 2h o.d. A.:
“:M- ohne deklarationspflichtige Allergens
AP

Das bedeutet, dass alle mit diesem Symbol gekennzeich-
neten Produkte ahne rezeptorischen Zusatz von

Staffen it al rem Potential gemdl der Werordnung
EU M. 11632011 {Anhang I} hergestellt sind.

Diese beinhaltet folgende Zutaten und daraus
her-gestellie Erzeugnisse mit allergenem Potential:
Glutenhaltiges Getreide, namantlich Weizen (wie Dinkel
und Khorasan-Weizen), Gerite, Hafer oder
Hybridstdmme davon, K ere, Eier, Fische, Erdnilisse,
Sojabohnen, Milch sinschliedlich Laktose, Schalenfriichie
pamentlich Mandaln, Haselnlisse, Walnlsse, Kaschu-
nisse, Pecannisse, Paranlisse, Pistazien, Macadamia-
oder Quesnslandniisse, Sellerie, Senf, Sesamsamen,

inen und Weichtierns sowie Schwaleldioxid wnd Sulfite
in nen wan mehrals 10 mgfkg oder 10 mgyl
irm zubersiteten Produkt.

Technnl.;-!ﬂ urmvermeidbare SPUI'EI‘I kEnnen nicht

e werden. Jo.dl8 “-Produkie und damit
:ub-uuﬂ!lz Menik kbnnen daher nicht als _-ullzrguﬁ'el'
beraichnet werden. Produkte mit dem od 4.5

EEbEI‘I dermi Kﬂt’l‘l hdl&ﬂﬂiﬁ'h!ﬂ,dﬂ.’uﬂ I:l.l.tdEI'
ts keine Deklarationsnotwendigheit
Spelukl:-'l.t.l'dun Speiseplan ergibt

Diege Infarmation trifft nur fiir das unzubereitete Produkt
selbst zu. Werden bei der Iubﬂ‘ﬂﬂ.lnq rgene Iutaben
nach der Verordnwng EU M 1165201 Eﬁhhm‘lﬁ I} versden=
det, muss dies enteprechend berlicksichtigt werden.

Fs

Aol o.d. L

-“'r.-j ahne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
L)

Das bedeutet, dass alle mit diesem Symbol gekennzeich-
rnetan Produkte ahne Tu wan Far fien, Komserdia-
rum!ﬂnﬂﬂ\, Antiogidationsmitteln, Geschmacks-

Ve und ShBungsmitteln mit techn ischer
Wirkung im (mubereiteten) Endprodukt heng 1t wurdean
und aubendem bains Hh“ﬁluﬁi‘ it tﬁthﬁﬂlﬂghﬂiﬂ'
Wirkung im Endprodukt er besteht also

beim Einsatz dieser Produkie in Deutschlaond keine
Deklarationspfiicht auf der Speisakarte.

-
M5 ahne MG
%
Diese Produkte enthalben laut Rezeptur kein Mononatrium
Glutamat (engl Moo 5odium Glutamdate = M2G).

Ohne rezeptorischen Zusatzvon
geschmack sverstarkenden Zusatzstoffen

Lebensmittel fvie sum Beispiel: Hortkdse, Hefeextrakt,
Pilze, Tormaten, ete.) mit natldichensveise acks-
werstdrkenden Eigenschaften kinnen enthalten sein.

iy
lﬁ: Ohne Palmél
S

Diess Produkte snthalten laut Zutatenliste kein Palmél

Al Daballs B dam
-Kenrzalchruingen
findas t du i

Bz Mikchruckerunwvertrdglichkeit warden Milchiprosd uk-
be gar nicht ader nur eingeschriinkt vertragen. Auf sine
uuam::hendt'nreﬁgﬁm it Calcivm aus albernativen
Cruellen sallte bes re geachbet werden.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte
enthalten laut Rezeptur keine lakbasehaltigen Zutaben
Eﬂnﬂﬂ\"tm‘dmﬂ EL Mir 118572011 (Ankhang 1 M. 7).

in ungerem Unternehmen jedoch auch lcﬂ-rmthalbge
Rohstoffe verarbeibet werden, kann ein Dbergang von
Spuren nicht mit absoluter Sicherheit ausgeschlossen
wierden,

@) soomeme

Bei T&liakie (= Ghﬂ!ﬂiumﬂﬂhﬁhh&i} IIEE aine (ber-
empfindlichkeit gegen das ereiweil r vor, das in
Gerste, Hafer, n und Weizen sowie deren Urformen
und Ereuzungen ut, Dinkel, Grinkenn und Tritikoala)
workammt. Darum werden filir die Zubersitung won Speisen
filr Zoliakisbetroffens alternative Tutaten wis Kar

Reiz ader Mais gesndhlt.

Mit diesem Symbol gekennzeichneate Produkbe enthal-
ben laut tur kewne glutenhaltigen Zutabten gemdal
Werardnung EU Mr1165%' 2011 (Anhang Il Nr. 1], Da in whse-
rem Unternehmen jedoch auch glutenhaltige Rohstoffe
wepdrbaitat wenden, kanm ein Wm\lﬂﬁg riEn Aicht
mit absoluter Sicherheit aus n. Diese
Kennzsichmung btrifft fir das IJI'I:!II:IEI'HHE Produkt zu.
Hur wenn bei Id:th‘:inhﬁ auf glutenhaltige Iutaten
wverzichtet wird, kann das ge Gericht entsprechend
gekenn@eic hnet werden.

@ =

Die Produkte sind geeignet flir die heute gebriuchlichsbe

Fbl'l'l'i der etarischen Ermndhrung. Meben pflanzlichen
werden auch Ei, Milch und deren Produkte

{k\lIE L. B. Kdse in jeder Form) sowie Honig versvendet.

iy
B e

Die Produkite sind gesignet flir vegane Erndhiru
Esmdmtuu!;?ﬁuunu-d WVerarbaitungahilfs M
tierigcher Herlounft wle Eier, Hll.th Milchbestandbeile
(rB. Laktose], Hani FI!Il:I'I,. Gelortinee wd deren
Pradukbe [wie 2B, Il'{e,dzr Fasrm) vervwendet.

Diese Kennzeichnun filr das unzubersitete Produkt
Zu. Mur wenn bei der Zubereitung auf Zutaten tierischer
Herkunft verzichtet wird, kann das fertige Gericht als
wegan gekennzeichnet werden,

ﬂ Laktosefrai

Bei Produkten, die mit diesem ekennieich-
et sind, Lis dErLﬂ!tﬂHﬂ!ﬂu |'|tH' 1 g 100 mil
warzehrfa am Produkt

(R) e

Produlkte, die das Symbal  glutenfrei® tragen, haben
einen Gluten- won héchstens 20 mg/kg bei der
m:qube an den Endverbraucher.

fiff glutenfrei® ist gesetzlich festgelegt

ung 5L hir B28/2014).

@ V-Label der Europdischen
Vegetarier-Union

Das V-Label der Eurapdischen Vegetarier-Uinion

(EVL] kst eine International anerkannbe und geschiitzbe

Marke pur fretwilligen Kenneeichnung vequrhchtr

wnid veganar Produkte. Produkte, die das V-Label

tragen, werden zustitzlich zu unssrer eigenen P

diurch ein externes Unternehmen auf die Eigrnwng fir
he und vegane Kostfarm gepei

Mehr Informationen 2um V-Label finden Sie unter

hittps/www.v-Labeleu/de

Das solltest du
auch wissen

1. Die in den Produkitibersichien
angegebenen Kennzeichnungen beziehen
sich auf die derzeitigen Rezepturen.
Anderungen nach Redaktionsschluss sind
nicht berfcksichtigt. Massgeblich

sind die Angaben auf den jeweiligen
Verpackungen

2. Alle Angaben wurden sorgfaltig

Wir Dbenmehmen jedoch filr die Richtig-
keit der Angaben keine Gewdhr wed flr
eventuelle Fehler keine Haftung.

3 Stand: November 2025

Abfdalle sind versteckte
Kosten. Gemeinsam gegen
Verschwendung.

weltweit wachsen die Millberge - es besteht
dringender Handlungsbedarf. Allein im Bereich

der GroBwerbraucher wandern jdhrlich
204.000 Tennen Lebensmlttel In den Miill.-

Lebensmittel sind in vielen Teilen der wWelt ein
inappes Gut, deshalb solite der Umgang mit
Mahrung Immer respektvoll sein.

asuch wirtschaftlich wird Abfall und seine
Entsorgung immer bedeutender. Dle Kosten
stelgen kentinulerlich an und spielen heute eine
wesentliche Rolle beim Erfolg oder Misserfolg

eines Untermehmens,

wienn alle Beteiligten Verschwendurng verstehen,
kinnen nach-haltige und spiirbare Erfolge erzielt
werden,

Helfen sie mit im Kompf verschwendung zu

verstehen und zu vermeidem
whwrwunlted-agalnst-waste.at cder ufs.com

verschwendung vermelden helBt:

- Ihr eetrieb lauft effizienter und
gewinnbringender.

Gefahr, Gesundheits- und
werheitsvorschnifien zu veretzten,

Ihre Mitarbeiter entwickeln ein

Bewusstsein flir verschwendung und
leisten in Ihrem Betrieb einen aktiven
Beitrag zum Unmereltschutz,

ginden Sie auch Ihre Gaste mit ein,
Es ist wichtig, dass sie eventuelle
verdnderungen im Ablauf verstehen.

mMachen Sie auf thr Engagement
aufmerksam und profitieren Sie vom
Imagegewinn.

TE'l

H -1{ AINST
WASTE

SEMIMNGAM GIGEN VERSCHWEMOUNG

" Qruelle In ﬂ.ndll:S-l:l.I:"l_.]'.l.l wit far die Tonne"
I1I|:l||t-|:lur|:|"| dm_ﬂ& q.-m der Universitat
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VERWENDET

CVCELTES
RERYRTIK
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RECTCELTEM
FET

Nachhaltige
Verpackungen

UberC L Hunserer Verpackungean
sind recycelbar. Wir gehen einen

schritt weiter auf unserem Weg
zur Kreislaufwirtschaft, Seit 2022
sind wir die erste globale
Food-Service Marke weltwelt,
die recyceltes Polypropylen

fiir unsere Eimer und Deckel
verwendet - basierend auf dem
Massenbilanzansatz. Bls Ende
2024 konnten wir dodurch {50

I Neuplastik einsparamn,

Globale

Kooperatlonan
fiir nachhaltlges
Handeln.

Zutaten und
Zertifizierungen

P unsererwichtlgsten
landwlirtschaftlichen Rohstoffe

wie 7, B. pflanzliche Gle, Getreide,
Milchprodukte, Gemiise und
Krduter stammen aus nachhalti-
gem Anbau. Bls 2030 wallen wir
mind. CE S zertiflzlert nach-
haltlg beschaffen.

Hellmann®s setzt voll auf noch-
haltige Tomaten. Das sind mur
einige Beispiele, wie wichtig uns
Handeln mit Verantwortung ist.

Nachhaltige
Produktion

Unser Zlel: im gesamten
Unternehmen wollen wir bls
FIED) kllmaneutral seln.

Im unserem grobten Werk
in Heilbronn produzieren wir
mit CEES Skostrom bis
E00.000 Kilowatt Stromi/Jakhr.

..I." r

(UCHE

BESTPROIAUCT
SAWIAD 2025 4

" e Jelen Tag arbelten wir

At

Zdaran, unser Wirken und das
unsererkKunden und unserer
Kundeninnen nachhaltliger
zu machen.

Nachhaltige und
gesunde Erndhrung

Wir férdern pflanzenbasierte
Erndhrung, setzen vermehrt auf
vegane Produkte und suchen
nach Méglichkeiten, um Rohstoffe
mit hohem Treibhauspotenzial

zu reduzieren undfoder zu er-
setzen, ohne die Qualitdt unserer
Produkte zu beeintrichtigen.

Zudem geben wir Inspiration
und Anleitung fir den Einsatz
gesunder und pflanzlicherer
Menis,

) a7 UNITED .

Nachhaltigkeit
lasst sich planen

wir sind Griindungsmitglied von
United Against Waste und unter-
stiitzen mit dem Food Waste
Rechner unsere Kunden bei der
Vermeidung von Lebensmittel-
abfallen.

&
T AGAINST
WASTE




Unilever
Food
Solutions




