Saucen Guide

Vielfalt fur deine Karte, Effizienz fur deine Kuche
Kreiere und variiere Top-Saucen fur Top-Gerichte - auch mit
wenig Personal: Mit unseren vier Basisprodukten sind
Spitzengeschmack und Vielfalt easy machbar. Und du bist
immer bestens aufgestellt - fur vegetarische, vegane
oder Fleisch-Spezialitaten!

Vegetarieeq
& WI(

28 22 | Unilever
WS Food
Solutions




Liebeserklarung
fur jedes Fleisch

Eine mit Power: Starke Basis fur deine Signature-Sauce - Unterstiitzung
verfeinere sie  mit Thymian, Pilzen oder Preiselbeeren. jur deine

[‘“ Fleischgerichte
Hauduwdrenen

ROTWEIN SAUCE

Rotwein,
Salz & Peffer

Knorr Bratenjus pastos - dein perfekter Helfer:

+ Kraftiger Rost- und voller Fleischgeschmack

+ Leichte, transparente Bindung
+ 4,2% Rinderfond

: L RAHMSAUCE
+ Einfache, gelingsichere Anwendung

Schalotten,
Schlagobers,
Petersilie

PILZRAHM sSAUCE

Champignons,
Schlagobers, O n
Zwiebeln Brunoise,

THYMIAN-SAUCE Pfeffer

bis V i
frischer Thymian, I s eg g I e

Rotwein,

Salz & Peffer Eine fur alle: Saucen- und Geschmacksvielfalt fur

fleischhaltige und pflanzenbasierte Top-Gerichte!

\ Liude deine Favorifeu!

PREISELBEEREN

Rotwein,
Preiselbeer-
Marmelade,
Salz & Peffer

Knorr Braune Grundsauce - das Multitalent:
+ Vegan
+ Gelingsicherer Prozess

+ Furvegane, vegetarische und
Fleischgerichte - vielfaltige Anwendung

+ Bester Geschmack

Schalotten Brunoise,
Salz & Peffer

Universaltalent
far alle Gaste

und Gerichte




Superkraft, die’'s
immer schafft

in StoBzeiten und

Zwei auf die Schnelle: Sorgen auch in sturmischen 2SS
Zeiten fur beste Saucen bei konstant hoher Qualitat!

Beef Filet

2 Wellington mit
Kartoffel Krapfen,

Heor wit deu Gastea!

» K

Erbsenschoten und
Portwein Sauce

Knorr Demiglace Braune Grundsauce -
die schnelle Hilfe:

+ Reine, kraftige Basis fur alle braunen Saucen
+ Mittlere bis starke Bindung

+ Unterstutzt den typischen Fleischgeschmack
+ Sofort einsetzbar

Hollandaise, ESTRAGON-
Estragon-Essig, SENF-SAUCE
WeilBwein,
frischer Estragon, getrocknete Tomaten,
frischer Kerbel, Schalotten, Weil3-
Salz & weiBer Pfeffer, wein, Schlagobers,
Cayennepfeffer Estragon-Senf

Schalotten,
Rotwein,

KNORR DEMI-GLACE Madeirq,

Noch mehr Rezeptinspiration mit den

Butter Saucen von Knorr Professional findest du unter
BRAUNE GRUNDSAUCE ufs.com/saucen




Effiziente Sa
im Handumd

Hier mehr Tipps zum

Zeit Einsparen:
ufs.com/effizienter-kochen

Vielfaltige Saucen und mehr: Wir unterstutzen
dich mit Produkten zur einfachen und schnellen
Anwendung fur Top-Gerichte und Klassiker.
Erlebe authentische Geschmacksqualitat mit
mehr Effizienz!
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Bratensaft
07408 9000275740800 6 kg 60 L e e e e R

'0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. / 20.d.A.: Die Rezeptur enthalt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemaf der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il).
Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden. / 2Die Rezeptur enthalt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten gemaf Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden.
Weitere Informationen unter: www.unileverfoodsolutions.de/themenwelten/taeglich-in-der-kueche/lebensmittelkennzeichnung.html
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