
Produkt   Regenerationsart   Temperatur   Zeit Zustand

Pfanne / Grill mittlere Hitze 8-9 Minuten Aufgetaut

Pfanne / Grill mittlere Hitze 12-14 Minuten TK

Konvektomat 180°C Combi
6-8 Minuten Aufgetaut

10-12 Minuten TK

Pfanne mittlere Hitze
3-5 Minuten Aufgetaut

6-8 Minuten TK

Warmhalten in Sauce / 
Bouillon 80°C - Aufgetaut/TK

Konvektomat 200°C 8-9 Minuten

TKPfanne mittlere Hitze 8-9 Minuten

Fritteuse 175°C 3-4 Minuten

Fritteuse 175°C 3-4 Minuten

TK

Konvektomat 200°C 7 Minuten

Konvektomat 175°C 6-8 Minuten

TKPfanne mittlere Hitze 3-4 Minuten

In Sauce Sauce aufkochen
Chunks dazu 

geben und komplett 
durchgaren 

Chef’s Tipp

Kann auch individuell  
nachgeformt werden.

RAW NOBEEF BURGER 
76705 

2,26 KG KTN

BESUCHE DIE WEBSITE
ufs.com/thevegetarianbutcher

UNSERE PFLANZENBASIERTEN ALTERNATIVEN 
FÜR BURGER, BOLOGNESE & CO.

Mit unseren Tipps ganz einfach zubereitet.

Idealer Patty für deine Burger.

Supergut mit einer Burger Sauce 
aus Hellmann‘s Vegan und Knorr 
Sunshine Chili-Knoblauchsauce.

Besonders köstlich mit 
Hellmann‘s Vegan.

Passend dazu unsere 
veganen Saucen.

NOBEEF BURGER
80553 

2,4 KG KTN

CRISPY NOCHICKEN 
BURGER 

10326 
1,8 KG KTN

NOCHICKEN NUGGETS 
78471 

1,75 KG KTN

NOCHICKEN CHUNKS 
92889 

1,75 KG KTN

NOCHICKEN CHUNKS 
92889 

1,75 KG KTN

https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-raw-nobeef-burger-veganes-burgerpatty-auf-pflanzenprotein-basis-2-26-kg-8710522767054.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/unsere-marken/the-vegetarian-butcher/unsere-produkte.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-nobeef-burger-veganes-burgerpatty-auf-soja-basis-2-4-kg-8720182805539.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-crispy-nochicken-burger-veganes-paniertes-burgerpatty-auf-pflanzenprotein-basis-1-8-kg-8720182103260.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-nochicken-nuggets-vegane-nuggets-auf-soja-basis-1-75-kg-8718692787827.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-mark-nochicken-mark-mark-chunks-mark-veganes-geschnetzeltes-auf-soja-basis-1-75-kg-8720182215567.html


Produkt   Regenerationsart   Temperatur   Zeit Zustand

Direkter Verzehr Aufgetaut

In Sauce Sauce aufkochen
NoMince dazu 

geben und komplett 
durchgaren

TK

Pfanne mittlere Hitze 3-4 Minuten

Konvektomat 180°C
8-10 Minuten Aufgetaut

12-15 Minuten TK

Pfanne mittlere Hitze
3-5 Minuten Aufgetaut

6-8 Minuten TK

In Sauce Sauce aufkochen
Minced Balls dazu 

geben und komplett 
durchgaren

Aufgetaut/TK

Pfanne mittlere Hitze 3-5 Minuten Aufgetaut

Pfanne mittlere Hitze 6-8 Minuten TK

Chef’s Tipp

A la Köttbullar, in Tomatensauce 
oder gebraten - vielseitige 
Anwendungsmöglichkeiten.

Auch als Schnitzel in einem 
Sandwich einsetzbar. 
Mit Zitrone verfeinern.

UNSERE PFLANZENBASIERTEN ALTERNATIVEN 
FÜR BURGER, BOLOGNESE & CO.

Mit unseren Tipps ganz einfach zubereitet.

NOMEATBALLS
63742 

2,0 KG KTN

NOSCHNITZEL
21946

1,8 KG KTN

NOMINCE
93911 

2,0 KG KTN

Zubereitungsschritt sparen 
und ungebraten direkt zur 
Sauce geben.

BESUCHE DIE WEBSITE
ufs.com/thevegetarianbutcher

https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-nomeatballs-vegane-faschierte-baellchen-auf-pflanzenprotein-basis-2-kg-8720182637420.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-noschnitzel-veganes-paniertes-schnitzel-auf-pflanzenprotein-basis-1-8-kg-8720182194664.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/tvb-nomince-veganes-faschiertes-auf-soja-basis-2-kg-8720182042958.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/unsere-marken/the-vegetarian-butcher/unsere-produkte.html
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