HANDELSPARTNER

LOSUNGSORIENTIERTER KONZEPTVERKAUF QUER DURCH DEN GESAMTEN MARKT

Lass uns gemeinsam auf die Herausforderungen unserer Kunden und Kundinnen reagieren
und ihnen immer die passenden Losungen bieten. Lerne neue, trendige sowie traditionelle
Convenience-Produkte kennen und teste sie in modernen Kreationen. Die Kursinhalte sind dabei
individuell auf deine Bedurfnisse abgestimmt.

DAS ERWARTET DICH:

Vielfaltige Zutaten:

» Lerne alle Bereiche von UFS kennen: von der Frische der
Zutaten bis hin zu Geschirr und Kiichentechnik.

Kulinarische Inspiration:

TERMINE: + Entdecke kreative Ideen mit wenigen Zutaten.
12.02.2025
21.05.2025 360-Grad-Warenkorb:

09.07.2025

15.10.2025 « Erfahre mehr zu den Verbindungen zwischen Zutaten,

Equipment und dem gedeckten Tisch.

INFORMATIONEN: Entschleunigung:

Dauer: + Gib deinen Kunden und Kundinnen wieder die Zeit, sich auf
ca. 3,5 Stunden ihr Kerngeschaft zu konzentrieren, indem du sie in allen
Belangen unterstutzt.

Ort:

Chefman_ShiIO DEINE REFERENTEN:
Centre Wien

Hinweis:
Kochjacke oder
Schurze mitbringen

Daniel Prinz

Antonio Paravic
Culinary Fachberatung
Osterreich




