KEIN FLEISCH?

Unilever
Food
Solutions

V > | ®
EST.1913 &
OOOOOOOOOOOO i § =
7,

/ st B
x B B
- s, 55

©

O 08 9
265

Unterstutzen. Inspirieren. Begeistern.


https://www.unileverfoodsolutions.at/
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/eiswelt.html

Die Umsetzung wird manchmal

zur Herausforderung, fur
vegane Sonderwunsche fehlt
es an Zeit und Personal.
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NIMM'S PLENTMADE
PFLA“ZLICH! Alles aus einer Hand.

Fur alle Bereiche deiner Karte.
Von Profis. Fur dich.

= \ W | / "
~y -
- y
/ S Entdecke
speziell
entwickelte

S
Gruner, aber nicht Best Practice: Auch fur Pflanzen- Keine Zeit fur Rezepteund
schwieriger: Trainings zur Erbsenzahler: kundig: Extrawurste? praxisnahe
Produkte, die pflanzlichen kalkulations- Zutaten, Attraktive Tipps unseres
nahtlosin deinen Kuche. sicher und ge- Tipps und planbare Culinary

Workflow passen. winnorientiert. und Tricks. Rezepte. Fachberaters!


https://www.unileverfoodsolutions.at/trainings/ufsacademy.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade/trends/meat-the-budger.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade/vegetarische-und-vegane-rezepte.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade/zutaten.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade/plantmade-produkte.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade/trends/kein-fleisch-kein-problem.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade.html
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_Machdeine
Kuche grunerund
profitiere davon -
ohne Extrazutaten
und ohne Extraaufwand!
lich,
N=-

basierte Kuche einfach
funktioniert!

Daniel Kogoj
Culinary Fachberater

hY

5 attraktive Geric



https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/plantmade/trends/kein-fleisch-kein-problem.html

@ @
Sommerliche Salbei-
suppe mit knusprigem
Soja-Hack

®
und Gnocchi
Salbeisuppe
100g  Salbeiblatter
100g  Butter
20ml  Olivenol extra virgin
50g Zwiebeln
130g Lauch
100g Knollensellerie
80g Pfalzer Ruben
2,51 Knorr Professional Klare Suppe

i’

140g KnorrRoux Wei3e Mehlschwitze

200ml Sahne

n. G. Salz und Pfeffer

Einlage

200g KnorrGnocchi

20ml  Olivenol extra virgin

200g TheVegetarianButcher NoMince-
Veganes Gehacktes auf Soja-Basis

20ml  Olivendl extra virgin

10g Knorr Wurzmix fur Fleisch

100g  Butter

50¢g Salbei, frisch

n. G. Salz und Pfeffer

Flexibel
pflanzlich

Setze die gleichen
Komponenten fur unter-
schiedliche Gerichte ein:

fur Vorspeisen oder

auch als pflanzliches
Lunchgericht.



DEINE SUPPE -
DEINE BASIS

Reduziere die Komplexitat mit

:::izse :ueci::ﬁgi::;::liche Fur vielfaltige Abwandlungen a . - N Place -G etze
h & Grundsaucen!

+

Y

vegetarische Gerichte!

1 pflanzliche Basis
= unendliche
Moglichkeiten

fur verschiedene

Gange Entdeckeim Video:

Entkopplung Vor-
und Zubereitung
furmehr Kapazitat
inder Servicezeit,
unterschiedliche
Technikenfurdie
Salbeibutterund
clevere Lagerung
in Eiscubes, WECK-
Glas und Pacojet!

REZEPT &
VIDEO >



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/salbeisuppe-mit-knusprigem-raw-mince-und-gnocci-R90011086.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-professional-klare-suppe-rein-pflanzlich-1-kg-9000275712715.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-roux-weisse-mehlschwitze-1-kg-9000275742910.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-gnocchi-4-kg-9000275525209.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-no-mince-veganes-faschiertes-auf-soja-basis-2-0-kg-8720182042958.html

ZUM REZEPT )

Y 4
6= Quinoa
274g KnorrProfessional Quinoa mit Tomaten,
Karotten, Oliven und Kapern
109 Knorr Professional Klare Suppe
450 ml Wasser
50ml KnorrProfessional Dressing and More

Tomato & Strawberry

Salat

250g Salatgurke

250g Kirschtomaten-Mix
1 St. Romanasalat
150g Edamame

150 Mohren-Mix
Sommerlicher ns, Semes
sc h ic htsalat a.ll s 300 ml ¥:;:tT;f:::;3;‘|$r?;eSSing and More
dem Garten mlt Soja-Streifen
Qu i noaun d B BQ' o . B 450g TheVegetarian Butcher NoChicken Chunks
mariniertenSoja- T M G salzundpiefier

Streifen

Flexibel

pflanzlich
Realisiere diverse
Abwandlungen einfacher
‘ Zutaten und pflanzlicher
\ Marinaden, welche
einfach und gut
vorzubereiten sind.



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/sommerlicher-schichtsalat-aus-dem-garten-mit-quinoa-und-bbq-marinierten-soja-fetzen-R90011485.html

JEDE MARINADE
EIN TREFFER!

Keine Extrawurst: Rezeptiere deine
Marinaden pflanzlich, damit dusie
fur alle Gerichte einsetzen kannst!

TERIVAKI

Individualisiere deine Soja-Streifen:
3 verschiedene pflanzenbasierte Marinaden - fur Fleisch und Fleischalternativen!

Mit diesen Zutaten
lassen ssich viele
verschiedene Top-
Gerichte zubereiten

Rezeptvorteil:
Clevere Vor-
bereitung und
Lagerung
WECK-Glasern.
Mehr Kapazitat
inder Servicezeit:
Topping und
Dressing erganzen
und ab zum Gast!
Entdeckeim Video:
Einfache Marina-
den-Herstellung!

REZEPTE



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/marinaden-fuer-soja-fetzen-R90011488.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-dressing-and-more-tomato-strawberry-1-l-8710522647424.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-quinoa-mit-karotten-oliven-und-kapern-548-g-8710604776684.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-professional-klare-suppe-rein-pflanzlich-1-kg-9000275712715.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-no-chicken-chunks-veganes-geschnetzeltes-auf-soja-basis-1-75kg-8718692786561.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/hellmann-s-bbq-marinade-4-8-kg-8711200470495.html

T auf Tomatenrisotto

Flexibel
pflanzlich

Fulle die Spitzpaprika mit
Hackfleisch oder Raw NoMince

P2 &
ITAli ’s FI“ES Gefullte Spitzpaprika

y A in nur einem Schritt.

Risotto y/ - So geht's vegan: Kése-

;M{ alternativg und Olivenadl,
600g Risotto-Reis gd statt Parmesan
700ml KnorrProfessional Klare Suppe, zubereitet s und Butter.
600g KnorrProfessional Tomatino /"‘i &
209 Knorr Mise en Place / Primerba Knoblauch ,g”“ s
20g Knorr Aromatuniversal B
200g Parmesan, gerieben L e
80g  Butter
100g Parmesan Sy AR

n. G. Salz und Pfeffer
Paprika-Fullung

1kg The Vegetarian Butcher Raw NoMince -
Veganes Gehacktes auf Soja-Basis

159 Knorr Wurzmix fur Fleisch

10St.  Paprikaschoten

30ml Olivenol extra virgin

Garnitur

400g Oliven
2 St. Chilischoten
20ml  Olivendl extra virgin




Furintensiven Geschmack, den

du sofort einsetzen kannst!

Bspw. unsere fruchtige Tomaten-
sauce, aus besten, nachhaltig
angebauten italienischen Tomaten!

RISOTTO?
SOUS VIDE!

Optimiere Prozesse: Spare Zeit
und Nerven, indem du andere
Zubereitungsmethoden wahlst

Entdecke im Video:
Mise en Place -
. dasAund O
z::tl:%';(gzaf deiner Kuche!
i1 ainer Zubereitung mit
Sauteuse Sous-vide-Technik -
erwdrmen/ Nutzungder Zeit
. fur die Vorbereitung
regenerieren der gefiillten
Spitzpaprika.
von Daniel Kogoj
.Meinen Risottoreis gare ich b |
; einfc?jch zusammen mit Aro(rjnen | L e Kurz vor
P im Sous-vide- — .
e e ch s  — dem Anrichten
20 Minuten Zeit flir mit Butterund
etwas anderes und kein Parmesan REZEPT &
Anbrennen= cremig rithren VIDEO



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/no-mince-spiesse-gefuellte-spitzpaprika-auf-tomatenrisotto-und-oliventapinade-R90011088.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-raw-nomince-veganes-faschiertes-auf-soja-basis-2-0-kg-8720182268563.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-collezione-italiana-tomato-pronto-tomatensauce-stueckig-beutel-3-kg-8712566255177.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-professional-klare-suppe-rein-pflanzlich-1-kg-9000275712715.html

os”
GREENSPIRAT
BURGER

Gerostete
Gartengemuse-
Jause

Flexibel
pflanzlich

80% des Gerichtes sind
pflanzenbasiert - so variierst
du lediglich das Patty

fur unterschiedliche
Gaste(wunsche)!

Bun

300g MehlTyp 1050

100g KnorrKartoffelpureeFlocken

250 ml  Wasser

219 Hefe

35¢g Pflanzenmargarine

10g Zucker

109 Salz

Gemuse

1kg Sommergemuse, Aubergine,
Karotte, Fenchel, Kirschtomaten

150 ml KnorrDressing and More
Tomato & Strawberry

n. G. Meersalz, Pfeffer und Olivenol

Dip

400g KnorrProfessionalTomato
Pronto Napoletana

109 KnorrProfessional Wurzpaste
Knoblauch

n. G. Salz und Pfeffer

Raw No Beef Burger

20St. TheVegetarianButcher
Raw NoBeef Burger -
Veganer Burgerpatty auf

Pflanzenprotein-Basis




MIX IT: ZUTATEN-
BAUKASTEN

Ohnehin vegan und verfugbarin
der Kuche: Mach mehr ausden
Bausteinen” deiner Saladette!

_ Vermeide doppeltes
Mise en Place: Verkaufe die
Zutaten im Sommer bspw.
als angesagte Brotzeit oder
als Gemuse-/Beilagensalat!

Kein Schalen, Schneiden und Vorbereiten
von frischen Krautern und Gewturzen.

Tipp
Greife dort, wo es von
der Qualitat her moglich

ist, auf TK zuruck. Dies
spart Zeit und ist besser
planbar!

Rezeptvorteil:
Reduktionder
Warenhaltung
durch einfache
Abwandlungen.
Entdeckeim Video:
Sorealisierstdu

- attraktive pflanz-

liche Gerichte

im Handumdrehen!

REZEPT &

>



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/geroestete-garten-gemuese-jause-R90011487.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-dressing-and-more-tomato-strawberry-1-l-8710522647424.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-tomato-pronto-napoletana-6-x-2-kg-8711200332144.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-professional-gewuerzpaste-knoblauch-750-g-8722700483076.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-raw-nobeef-burger-veganer-burgerpatty-auf-pflanzenprotein-basis-2-26-kg-8710522767054.html

Erdbeer-Sorbet
10 Carte D'Or Professional Erdbeersorbet
Marinierte Erdbeeren

200g Erdbeeren
100g CarteD'OrProfessional

os”
STRAWBERRY

Dessert Topping Erdbeer
1 Minze, Marokko Flexibel
Vegane Panna cotta pflanzlich
1 Vanilleschote Ein tolles Dessert muss nicht
200 ml Haferdrink oder Mandeldrink aufwendig sein! Diese
200ml Vegane Schlagcreme Dessertbausteine konnen
309 Maizena Speisestarke & alle vorbereitet und ohne
30g Zucker " Fachpersonal serviert

o werden.

Brownie
250g Zartbitter-Schokolade
200g Menhl

29 Backpulver

200g  Zucker

50g Kakaopulver

20g Apfelmus

130ml Sonnenblumenaol
150 ml Vegane Kochcreme

Karag'nfllisierte
Mandeln

409 Mandeln

ganz weil3

200g  Zucker
62ml Wasser

Panna cotta / Brownie / Erdbeersorbet



EISKALT PLANBAR
CLEVER SORBETTO

Wemge lanbare Grundzutaten

fur versc |e ene Anhwendungen: .

fur dein Terrassengeschaft oder undsofort insetzbare.
a la carte am Abend Toppings - auch zum Marinieren

saisonaler Fruchte

Rezeptvorteil - besonders in Stof3zeiten:

Vorbereitete Komponenten entnehmen und ruckzuck zusammenfugen! DEZEDT 8
Zusatzumsatz generierst du in Kombination mit Getranken, wie Kaffee. VIDEO
Gourmet-Dessertim Video: Machs fancy!


https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/panna-cotta-brownie-erdbeersorbet-R90011074.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-dessert-topping-erdbeer-1-kg-8712100460142.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-dessert-topping-mango-aprikose-marille-1-kg-8712100454295.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/cdo-sorbet-erdbeere-2-4l-eiswanne-8711327394810.html

MENU-HIGHLIGHTS

Gimme more! Noch mehr einfache

und EffiZiente PrOdUktideen fﬁr The Vegetarian
die fpflgnzenbasierten Highlights Butcher
auf deiner Karte -von herzhart bis
sweet dreams.
Knorr Professional
Zubereitungen

fur Getreidegerichte

ufs.com/produkte
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Knorr Professional VEGAN
Klare Suppe rein pflanzlich
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veean  Hellmann's
Vegan Mayo



https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-professional-klare-suppe-rein-pflanzlich-1-kg-9000275712715.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/hellmanns-vegan-mayo-2-5kg-8710604760225.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-quinoa-mit-karotten-oliven-und-kapern-548-g-8710604776684.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-couscous-mit-zucchini-und-karotten-610-g-8710604776646.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-bulgur-mit-hanfsamen-und-apfel-650-g-8710604776622.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-no-chicken-nuggets-vegane-nuggets-auf-soja-basis-1-75-kg-8718692787827.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-no-beef-burger-vegetarischer-burger-auf-soja-basis-2-4kg-8718692786554.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-crispy-nochicken-burger-veganes-paniertes-burgerpatty-auf-pflanzenprotein-basis-1-8kg-8720182103260.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-noschnitzel-veganes-paniertes-schnitzel-auf-pflanzenprotein-basis-1-8-kg-8720182194664.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-raw-nomince-veganes-faschiertes-auf-soja-basis-2-0kg-8720182268563.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-no-chicken-chunks-veganes-geschnetzeltes-auf-soja-basis-1-75kg-8718692786561.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/the-vegetarian-butcher-no-meatballs-vegetarische-hackbaellchen-auf-pflanzenprotein-basis-2-kg-8718692786578.html

DAS SUSSE
GRANDE FINALE

Greenis Queen!
Mit pflanzlichen Desserts
bietest du deinen Gasten
einen kronenden Abschluss.

TOppingS Vegetarisch:

18509 Topping Schokolade, 1 kg-FL

* Feinster Geschmack und ideale Konsistenz Vegan:
fur jedes Dessert 18606 Topping Toffee, 1 kg-FL
« Sofort einsetzbar und einfach zu dosieren 18421 Topping Waldfrucht, 1 kg-FL
« Vollstandig recycelbare Verpackung 18141 Topping Mango-Aprikose /Marille, 1 kg-FL

* In unserem Werk werden Milch- und Eiprodukte verarbeitet. Trotz aller Vorkehrungen kann dieses Produkt fur Milch- und/oder Eiallergiker ungeeignet sein.

CARTE DOR.

PROFESSIONAL

Carte D'OrEis & Sorbets

« Einsetzbar fur kostliche Eisbecher und kreative Dessertideen

39481 Sorbet Erdbeere Vegan
2,41

Z.

°AV®\>'

LapgL¥

VEGAN

1
4

NoinD = *

« Hier eine Auswahl raffinierter Rezepturen mit fruchtiger Vielfalt, kostlichen Strudeln oder Stuckchen

40537 39801

Kokos-Blaubeere Vegan Sorbet Zitrone Vegan

2,41 2,41

39944 39804

Sorbet Himbeere Vegan Sorbet Passionsfrucht Vegan
2,41 2,41

39802
Sorbet Mango Vegan
2,41

09148
Toffee Vegan
51

39248
Sorbet Schwarze Johannis-
beere Vegan, 2,4 |

40539
Schoko-Waldbeere Vegan
2,41


https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-kokos-blaubeere-vegan-eis-2-4-l-8711327405370.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-dessert-topping-schoko-1-kg-8712100461200.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-dessert-topping-toffee-1-kg-8712100462504.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-dessert-topping-mango-aprikose-marille-1-kg-8712100454295.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-dessert-topping-waldfrucht-1-kg-8712100460104.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-sorbet-zitrone-vegan-eis-2-4-l-8711327398016.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-sorbet-mango-vegan-eis-2-4-l-8711327398023.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-sorbet-cassis-vegan-eis-2-4-l-8711327392489.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-sorbet-himbeer-vegan-eis-2-4-l-8711327399440.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/cdo-sorbet-erdbeere-2-4l-eiswanne-8711327394810.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-sorbet-passionsfrucht-vegan-eis-2-4-l-8711327398047.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-toffee-eis-vegan-5-l-8714100091487.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/carte-d-or-schokolade-waldbeere-vegan-eis-2-4-l-8711327405394.html

o”

PLANTMADE
RUNDUM
VERSORGT

wennsum
flanzliche
uche geht!

Alle Infos jetzt auf\'
ufs.com/plantmade

~Folge uns fur weitere Inspiration auf Social Media.” 5 82 | Unilever
® ® e ;‘;@Z ’g:‘ FOOd
Daniel Kogoj / Culinary Fachberater Gody | FO0C.
ufs_langnese_lusso_eskimo @) UnileverFoodSolutionsLangneseLussoEskimo raon, et ol ESKIMO®

Unterstutzen. Inspirieren. Begeistern.


http://ufs.com/plantmade
https://www.instagram.com/unileverfoodsolutions_dach/?hl=en
https://www.facebook.com/UnileverFoodSolutionsDACH/
https://www.unileverfoodsolutions.at/
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/eiswelt.html



