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Artikelnummer 4292

EAN Code DU 9000144069278

Verpackung 6 x 1 Liter

Eigenschaften

Ein herrlich cremiges und leichtes mit Bourbon-Vanille bereitetes Dessert.

Zubereitung

Kühlen - auf höchster Stufe aufschlagen - kühlen - FERTIG!

Zutaten

Wasser, pflanzliche Fette tw. gehärtet, Zucker, Buttermilchpulver, modifizierte Stärke, Magermilchpulver,
Emulgatoren: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren (tw. verestert) und Lecithin, Stabilisatoren: Zellulose,
Carboxymethylzellulose, Guarkernmehl und Johannisbrotkernmehl, Aroma: Vanille, Farbstoff: Carotin.

Ergiebigkeit

1 Liter = ca. 25 Portionen

Tips

CARTE D´OR Vanille Mousse ist gebrauchsfertig, bietet aber viele Möglichkeiten für eigene Kreationen durch
Zugabe von Likör, Früchten, Kompott, Amaretto, Nüssen, Kokos, etc.
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Produktvorteile

• Sehr ergiebig und günstig
• Vielseitig variierbar und verfeinerbar
• Klassisch feinporige Struktur

Nährwerte

Name pro 100 g/ml 

Brennwerte kJ 1.200,00 kJ

Brennwerte kcal 290,00 kcal

Eiweiß 2,50 g

Kohlenhydrate 16,00 g

davon Zucker 14.000,00 mg

Fett 24,00 g

Ballaststoffe 0,50 g

Natrium 20,00 mg

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.


