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KNORR Salatkrönung - Klare Dressing
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Website!
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Artikelnummer 43500

EAN Code CU 9000275435003

EAN Code DU 9000275435003

Verpackung 1 kg

Eigenschaften

Mix für klare Salat-Marinade mit Kräutern.

Zubereitung

• 50g Salatkrönung mit 1/4 Liter Wasser verrühren
• 3-4 Esslöffel Öl zugeben und Marinade kurz ziehen lassen
• Salat gut abtropfen lassen und kurz vor dem Servieren mit der Marinade mischen

Zutaten

Milchzucker, jodiertes Speisesalz, Zucker, Geschmacksverstärker (Natriumglutamat, E 635), Säuerungsmittel
Zitronensäure, Säureregulator E 262, pflanzliches Öl, Zwiebeln, Senfpulver, Stärke, Tomaten, Gewürz,
Kräutermischung (Kerbel, Petersilie).

Ergiebigkeit

1 kg = 6 Liter fertige Marinade = 240 Portionen à 25 ml

Tips

Für Tomaten-, Karotten-, Karfiol-, Sellerie-, Kraut-, Bohnen- und Kartoffelsalat.
Ideal auch für Salatbuffets.



Unilever Food Solutions Österreich

Produkt-Information

Für Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!

Seite 2

© 2012 Unilever Food Solutions Österreich - Alle Rechte vorbehalten

www.unileverfoodsolutions.at 23.05.2012

Produktvorteile

• Raffiniert rezeptierte Geschmacksrichtung
• Milde Säure und sämige Konsistenz
• Schnell und einfach zuzubereiten und immer gleich in Geschmack und Konsistenz (Sie brauchen nur noch

Wasser und Öl)

Nährwerte

Name pro 100 g/ml 

Brennwerte kJ 1.301,00 kJ

Brennwerte kcal 311,00 kcal

Eiweiß 9,00 g

Kohlenhydrate 54,00 g

Fett 3,00 g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.


