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Produkt-Information

KNORR Primerba Pesto Rosso

Artikelnummer 757
EAN Code DU 4000400307576
Verpackung 2X340¢9

Eigenschaften

KNORR Primerba Pesto Rosso - Frischkrduter mit vollem Aroma in Ol und Salz konserviert.

Zubereitung

« Verwendung wie frische Krauter -> erst zum Schluf3 beigeben.
« Durch natiirliche Konservierung der Krauter in Ol und Salz die Speisen mdglichst wenig salzen.

Warme Zubereitung:
+ So spat wie moglich dem Gericht beigeben, damit sich das Aroma voll entfalten kann und erhalten bleibt.
Kalte Zubereitung:

« KNORR PRIMERBA - jetzt auch ideal flir die Kaltanwendung wie Dips, Dressings, etc.
+ ldeal zum Marinieren von Fleisch

Zutaten

Pflanzliches Ol, Tomatenmark 13%, Basilikum 10%, Speisesalz, Geschmacksverstirker Mononatriumglutamat,
Tomaten 4%, Zucker, pflanzliches Ol gehértet, Knoblauch, Pinienkerne, Chilies, Krduter, Zwiebeln,
Paprikagewdirzextrakt

Tips

10 g (1 Teeldffel) Primabera Pesto Rosso in 100 ml Créme Légeére einriihren, ergibt eine hervorragende Sauce.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 1
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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Produktvorteile
« MISE EN PLACE im Handumdrehen

« Durch erntefrisch verarbeitete Krauter frisches Aroma das ganze Jahr
« Universelle Verwendung fiir warme und kalte Zubereitung

« Wirzen und Verfeinern in einem

« Durch Konservierung in Ol verbrennen die Krauter bei Rést- und Bratvorgédngen weniger rasch

Nahrwerte
Name
Brennwerte kJ
Brennwerte kcal
Eiweill
Kohlenhydrate

Fett

pro 100 g/ml
2.159,00 kJ
523,00 kcal
5,009
11,009

50,00 g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte konnen Rezepturanderungen unterliegen. Ma3geblich sind die Angaben

auf der Produktpackung.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam

unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer

Website!

© 2012 Unilever Food Solutions Osterreich - Alle Rechte vorbehalten

www.unileverfoodsolutions.at

Seite 2

23.05.2012



