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Artikelnummer 4108

EAN Code DU 9000275410802

Verpackung 2 X 340 g

Eigenschaften

KNORR Primerba Gartenkräuter - Frischkräuter mit vollem Aroma in Öl und Salz konserviert.

Zubereitung

• Verwendung wie frische Kräuter -> erst zum Schluß beigeben.
• Durch natürliche Konservierung der Kräuter in Öl und Salz die Speisen möglichst wenig salzen.

Warme Zubereitung:

• So spät wie möglich dem Gericht beigeben, damit sich das Aroma voll entfalten kann und erhalten bleibt.

Kalte Zubereitung:

• PRIMERBA in Öl anrühren, auflösen und dann erst dem Gericht beigeben, um optimale Verbindung mit den
anderen Zutaten zu erzielen.

• Ideal zum Marinieren von Fleisch.

Zutaten

Sonnenblumenöl, Kräutermischung 24 % (Schnittlauch, Petersilie, Kerbel, Liebstöckel, Basilikum, Dill, Oregano,
Rosmarin), Speisesalz, Geschmacksverstärker Natriumglutamat,  Zwiebeln, Zucker, Knoblauch, gehärtetes
pflanzliches Fett, Gewürze, Senf.

Ergiebigkeit

Dosierung bzw. Ergiebigkeit sind je nach Geschmack, Art des Würzgutes und Primerba-Sorte sehr unterschiedlich.
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Empfehlung: Da der Kräutergeschmack sehr konzentriert ist, zunächst vorsichtig dosieren.

Produktvorteile

• MISE EN PLACE im Handumdrehen
• Durch erntefrisch verarbeitete Kräuter frisches Aroma das ganze Jahr
• Universelle Verwendung für warme und kalte Zubereitung
• Würzen und Verfeinern in einem
• Durch Konservierung in Öl verbrennen die Kräuter bei Röst- und Bratvorgängen weniger rasch

Nährwerte

Name pro 100 g/ml 

Brennwerte kJ 1.797,00 kJ

Brennwerte kcal 436,00 kcal

Eiweiß 5,00 g

Kohlenhydrate 9,00 g

Fett 41,00 g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.


