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KNORR Kartoffel-Kiirbiskern Rosti 2x3kg

Artikelnummer 43593

EAN Code CU 4000400335937
EAN Code DU 4000400135933
Verpackung 2x3kg

606

Eigenschaften

KNORR Kartoffel-Kiirbiskern Rosti - Knusprige Kartoffel-Rosti verfeinert mit Kiirbiskernen und Karottenstreifen.

Zubereitung

Combi-Dampfer:
Tiefgekuhlte Kartoffel-Kiirbiskern-Rosti gleichmaBig auf einem leicht gefetteten Gastronorm-Blech verteilen, in den
auf 210 °C vorgeheizten Combi-Dampfer schieben und ca. 12 Minuten backen.

Fritteuse:
Tiefgekuhlte Kartoffel-Kiirbiskern-Rosti in die auf 180 °C vorgeheizte Fritteuse geben und ca. 3-4 Minuten goldbraun
frittieren.

Pfanne:
Tiefgekuhlte Kartoffel-Kiirbiskern-Rosti in eine Pfanne mit etwas heilBem Fett geben und bei mittlerer Hitze von
jeder Seite ca. 3 Minuten goldbraun braten.

Zutaten

59 % Kartoffeln, 24 % Karotten, 6 % Kiirbiskerne, pflanzliches Ol gehirtet, Stirke, Weizenmehl, Speisesalz, Gewiirze
(mit Sellerie), Traubenzucker, Krauter, Gewiirzextrakte, Zucker, Hefeextrakt.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 1
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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Ergiebigkeit
3 kg =60 Stlick a 50g

Produktvorteile

+ Wie hausgemacht: grobe Struktur, unregelmaRige Form und Braunung
+ Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe (0.d.Z.)

+ Vorgebacken und einzeln gefrostet

« leicht portionierbar und exakt kalkulierbar

Nahrwerte
Name pro 100 g/ml
Brennwerte kJ 685,00 kJ
Brennwerte kcal 163,00 kcal
Eiweil3 4,009
Kohlenhydrate 18,009
Fett 9,009

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte konnen Rezepturdanderungen unterliegen. Ma3geblich sind die Angaben

auf der Produktpackung.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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