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Artikelnummer 8014

EAN Code DU 9000275801402

Verpackung 4 x 2,5 kg

Eigenschaften

Ideales Bindemittel für Suppen und Gemüse.

Zubereitung

Zum Kochen:

• MAIZENA Maisstärke stehts kalt anrühren, in die heiße Flüssigkeit bzw. Speise geben und unter weiterem
Rühren kurz aufwallen lassen.

Zum Binden von Suppen:

• MAIZENA Maisstärke mit etwas Sauce anrühren und in die heiße Flüssigkeit einrühren --> aufquellen lassen -
fertig!

Zum Backen:

• MAIZENA Maisstärke gründlich mit dem Mehl vermischen und sieben und wie gewohnt weiterverarbeiten.

Zutaten

Maisstärke

Produktvorteile

• Schöne, glatte Bindung
• Geschmacksneutral, erhält den natürlichen Eigengeschmack aller Speisen
• Breite problemlose Anwendung
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Nährwerte

Name pro 100 g/ml 

Brennwerte kJ 1.479,00 kJ

Brennwerte kcal 353,00 kcal

Eiweiß 1,00 g

Kohlenhydrate 86,00 g

Fett 0,10 g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.


