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KNORR Schupfnudeln

Artikelnummer 7017
EAN Code DU 9000275701702
Verpackung 2x2,5kg

Schupfnudeln

tiefgeklble.

Eigenschaften

Vorblanchierte Schupfnudeln in schoner, klassischer Form.

Zubereitung

Kochtopf:

« Die TIEFGEKUHLTEN, bereits blanchierten Schupfnudeln in kochendes Wasser geben und 1 Minute lberkochen
lassen.
- Danach gut abtropfen und in einer Pfanne mit hei8er Butter oder Margarine schwenken.

Pfanne:

« Die TIEFGEKUHLTEN, bereits blanchierten Schupfnudeln in eine Pfanne mit heiBer Butter oder Margarine geben
und 6 Minuten goldbraun schwenken.

Zutaten

Trinkwasser, Weizenmehl, 22% Kartoffelflocken, modifizierte Starke, Vollei, jodiertes Speisesalz, Molkenpulver,
Antioxidationsmittel (Ascorbinsaure, Citronensaure), Gewlrzextrakte.

Ergiebigkeit
1 KTN = ca. 50 Portionen Beilage

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 1
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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Produktvorteile

« Feiner Kartoffelgeschmack und ausgezeichnete Konsistenz
« In 1 Minute servierfertig, da a la minute zubereitbar
« Schone Nudelform und appetitliche, hellgelbe Farbe

Nahrwerte
Name pro 100 g/ml
Brennwerte kJ 760,00 kJ
Brennwerte kcal 180,00 kcal
Eiweil3 5009
Kohlenhydrate 38,009
Fett 09049

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte konnen Rezepturanderungen unterliegen. Ma3geblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 2
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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