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KNORR Fleischpalatschinke

Artikelnummer 8115
EAN Code DU 9000275811500
Verpackung 2,5 kg
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Eigenschaften
KNORR Fleischpalatschinke - tiefgekiihlte Minipalatschinke mit Fleischfille.

Zubereitung

Konvektomat:
Den Konvektomaten auf 150°C vorheizen. Die tiefgekiihlten Fleischpalatschinken einlagig gleichmaBig auf einem
Gastronormblech verteilen, und ca. 12 Minuten bei 150°C erhitzen.

Mikrowelle:
Die tiefgekihlten Fleischpalatschinken einlagig auf eine Teller legen, abdecken und bei 1000 Watt ca. 1 Minute
erwdarmen. AnschleiBend mit heil3er Supe lbergieen und servieren.

Zutaten

Pfannkuchen [Trinkwasser, Weizenmebhl, Vollei, pflanzliches Ol, Vollmilchpulver, Speisesalz], 45% Fiillung [62%
Rindfleisch, Trinkwasser, Karotten, Paniermehl (Weizenmehl, Hefe, Speisesalz), Vollei, pflanzliches Ol, Réstzwiebeln
(Zwiebeln, pflanzliches Ol, Weizenmahl, Speisesalz), Weizenmehl, Gewiirze, Kriuter, Speisesalz, Eiklarpulver,
Maltodextrin, Hefeextrakt].

Produktvorteile

« Flaumiger Palatschinkenteig mit herzhafter Fleischfiille
« ldeal als g’schmackige Suppeneinlage

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 1
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!

© 2012 Unilever Food Solutions Osterreich - Alle Rechte vorbehalten
www.unileverfoodsolutions.at 10.02.2012



#ZS 22 Unilever
W% ¥ Food

€389 Solutions
Inspiration. Tag fiir Tag.

4

Unilever Food Solutions Osterreich
Produkt-Information

« Schmeckt wie selbst gemacht
« Zubereitung im Konvektomat und in der Mikrowelle moéglich
« Variabel auch als Fingerfood oder Snack zu Salat

Nahrwerte
Name pro 100 g/ml
Brennwerte kJ 850,00 kJ
Brennwerte kcal 200,00 kcal
Eiweil3 10,00 g
Kohlenhydrate 15,00 g
davon Zucker 1.000,00 mg
Fett 12,009
Ballaststoffe 090¢g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte konnen Rezepturanderungen unterliegen. Ma3geblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 2
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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