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KNORR Schinkenkipferl
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Artikelnummer 7068
EAN Code DU 9000275706806
Verpackung 4x1,51kg
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Eigenschaften
Kostliche KNORR Kipferl mit Schinkenfiille - tiefgekihlt.

Zubereitung

Backofen

+ Backofen vorheizen. Schinkenkipferl mit Ei bestreichen, auf Backpapier verteilen und auf ein Blech legen.
« Schinkenkipferl bei 200°C ca. 20 Minuten backen.
Konvektomat/Combi-Dampfer

+ Konvektomat vorheizen. Schinkenkipferl mit Ei bestreichen, auf Backpapier verteilen und auf ein Blech legen.
« Schinkenkipferl bei 200°C ca. 20 Minuten erhitzen.

Zutaten

Weizenmehl, Schinken 27 % [Schweinefleisch, Nitritpokelsalz, Stabilisator E 450, Antioxidationsmittel E 301,
Gewiirzextrakte], Trinkwasser, Margarine [pflanzliche Ole, Trinkwasser, Emulgatoren (E 471, E 475), Sduerungsmittel
Citronensaure], Magermilchpulver, modifizierte Starke, jodiertes Speisesalz, Senf [Trinkwasser, Senfsaat,
Weingeistessig, Speisesalz, Zucker, Gewiirze], Milchzucker, Gewlirze, Petersilie, Gerstenmalz, Zwiebeln, Knoblauch,
Hefeextrakt, Aroma.

Ergiebigkeit
1 Karton = 144 Stuck a 429

Produktvorteile

« Uberzeugende Optik & sehr guter Geschmack
« ldeal fir Seminarpausen oder fiir Vorspeisen

+ Einzeln entnehmbar

+ genaue Portions- und Kostenkontrolle

« Einfache Zubereitung

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam Seite 1
unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer
Website!
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Nahrwerte
Name
Brennwerte kJ
Brennwerte kcal
Eiweill
Kohlenhydrate

Fett

Unilever Food Solutions Osterreich
Produkt-Information

pro 100 g/ml
1.170,00 kJ
282,00 kcal
10,00 g
24,009

16,00 g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte konnen Rezepturanderungen unterliegen. Ma3geblich sind die Angaben

auf der Produktpackung.

Fiir Fragen zum Produkt kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam

unter der Nummer 01/60 535 230. Informationen zu weiteren Produkten finden Sie auf unserer

Website!
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