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Artikelnummer 7566

EAN Code DU 4000400375667

Verpackung 10 l

Eigenschaften

RAMA Cremefine ist die auf Pflanzenfett basierende Alternative zu Schlagsahne, für höchste Sicherheit in der
Profiküche.

Zutaten

Buttermilch, 19 % pflanzliches Fett gehärtet, 13 % pflanzliches Öl, modifizierte Stärke, Emulgatoren (Mono- und
Diglyceride von Speisefettsäuren, Lecithin (Soja), Polyglycerinester von Speisefettsäuren), Stabilisatoren
(Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl).

Tips

Ideal zum

• Verfeinern von Suppen und Saucen
• Zum Backen und Gratinieren
• Herstellen von Cremes, Desserts und Dressings
• Für Dekorationen von Obst, Kuchen und Desserts

Produktvorteile

• Cremig und frisch im Geschmack
• Bainmarie-stabil
• Kein Wasserabsatz
• Enorme Kostenersparnis: je nach Anwendung verdünnbar mit bis zu 50% Flüssigkeit
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• Höchst säure- und hitzestabil, auch bei Zugaben von Alkohol und Fruchtmark
• 33% pflanzliches Fett
• Gefrierstabil nach Verarbeitung

Nährwerte

Name pro 100 g/ml 

Brennwerte kJ 1.370,00 kJ

Brennwerte kcal 330,00 kcal

Eiweiß 2,50 g

Kohlenhydrate 4,00 g

Fett 33,00 g

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben
auf der Produktpackung.


